SIEC NA RZECZ [ ‘ )
INNOWACSI W ROLNICTWIE Y
I NA OBSZARACH WIEISKICH g

»Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie”
Operacja opracowana przez Podlaski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Szepietowie
Operacja wspoétfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Schematu Il Pomocy Technicznej , Krajowa Sie¢ Obszaréw Wiejskich”
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.
Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Nadzor Panstwowej Inspekcji Sanitarne;
nad podmiotami prowadzgcymi Rolniczy Handel Detaliczny
dotyczacy produktow pochodzenia roslinnego

DR N. BIOL. IZABELA KATARZYNA SZAMREJ




Plan wystagpienia

Rozwdj pojecia rolniczego handlu detalicznego.
Uregulowania prawne dziatalnosci.

RHD a produkcja pierwotna/ dostawy bezposrednie.

> W N

Uproszczone wymagania higieniczne, w tym procedura rejestracji
dziatalnosci.

Studium przypadkéw — pytania i odpowiedzi.

o

Dyskusja.



Definicja z 1 stycznia 2017 .

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (w art. 3 pkt 29b):

,Rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny w rozumieniu art. 3
ust. 7 rozporzadzenia WE nr 178/2002, polegajacy na zbywaniu
konsumentowi finalnemu, o ktéorym mowa w art. 3 ust. 18
rozporzadzenia nr 178/2002, zywnosci pochodzacej w catosci lub
czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego
na rynku spozywczym.”

Brak mozliwosci sprzedazy wyprodukowanej zywnosci do placowek
handlu detalicznego.



Rolniczy handel detaliczny

Ustawa z dnia 16 listopada 2016 r. o zmianie niektorych ustaw w celu
utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikow (Dz. U. poz. 1961).

Termin wejscia w zycie: 1 stycznia 2017 r.

Stworzenie rolnikom mozliwosci sprzedazy konsumentowi
koncowemu zywnosci nieprzetworzonej i prowadzenia dziatalnosci
przetworstwa zywnosci z surowcow pochodzacych w catosci lub

czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu.



Zmiany

Ustawa z dnia 9 listopada 2018 r. o0 zmianie niektdorych
ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez
rolnikdw do sklepdéw i restauracji. (Dz. U z 2018 r. poz.
2242)

Ustawa z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o zmianie
ustawy o produktach pochodzenia zwierzecego oraz
ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U z 2018 r. poz. 2136)

Obowigzywaty od 1 stycznia 2019 r.



Zmiany

Nowa definicja rolniczego handlu detalicznego - art. 3 w ust. 3 pkt
29b, tj.:

rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny w rozumieniu art. 3
ust. 7 rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy na produkcji zywnosci
pochodzacej w catosci lub czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub
chowu podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym i zbywaniu
takiej zywnosci:

a) konsumentowi finalnemu, o ktéorym mowa w art. 3 ust. 18
rozporzgdzenia nr 178/2002, lub

b) do zaktadédw prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem
dla konsumenta finalnego;




Zmiany

»okreslenie bardziej szczegétowych zasad zbywania zywnosci,

»wprowadzenie wytgcznie obowigzku rejestracji podmiotéw przygotowujgcych
ZywnosC¢ w pomieszczeniach uzywanych gtownie jako prywatne domy
mieszkalne.




Zmiany

Ustawa z dnia 15 grudnia 2021 r. o zmianie niektorych ustaw
w celu utatwienia prowadzenia przez rolnikdow rolniczego

handlu detalicznego (Dz. U z 2022 r. poz. 138)

Weszty w zycie od 4 lutego 2022 r.




Kolejna zmiana definicji pojecia ,,rolniczy handel

detaliczny”

art. 3 ust. 3 pkt 29 b rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny
W rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy na:

»produkcji zywnoSci zawierajgcej co najmniej jeden sktadnik pochodzacy w
catosci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego na rynku

SpOZywczym oraz

»zbywaniu  zywnosci  konsumentowi finalnemu, o ktérym mowa
w art. 3 ust. 18 rozporzadzenia nr 178/2002, lub do zaktadéw prowadzacych

handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego,

»okres$lenie dodatkowych zasad produkcji i zbywania zywnosci, w tym sankcji
karnych przy niespetnieniu wymagan dot. oznakowania miejsca sprzedazy.



Zmiany

Cel - doprecyzowanie  kwestii  pochodzenia  sktadnikow
wykorzystywanych do produkcji zywnosci w ramach RHD; t;.

» w przypadku zywnosci jednosktadnikowej (np. Swieze owoce
i warzywa) - powinna ona w catosci pochodzi¢ z wtasnej uprawy,

»w przypadku zywnosci zawierajgcej wiecej niz jeden sktadnik
(np. produkty miesne, produkty mleczne, gotowe positki, pieczywo) -
powinna ona zawiera¢ co najmniej jeden skfadnik pochodzacy
w catosci z wiasnej uprawy, hodowli lub chowu danego podmiotu.



Zmiana obszaru, na ktérym mogg by¢ prowadzone dostawy zywnosci
wyprodukowanej w ramach RHD do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny z
przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

art. 44 a, ust. 2: Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:

1) do zaktadow prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem
dla konsumenta finalnego:

»odbywa sie wytgcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,

»ztym, ze w przypadku zywnosu bedacej produktem pochodzenla Zwierzecego
oraz zywnosci zawierajgcej jednoczesnie sSrodki spozywcze pochodzenia
niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego - wytacznie na obszarze
wojewodztwa, w ktorym ma miejsce prowadzenie produkcji tej zywnosci
w ramach rolniczego handlu detalicznego lub na obszarach powiatow lub miast
stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa, sgsiadujgcych
z tym wojewddztwem (zapis nie dotyczy produktéow pochodzenia roslinnego).



Zbywanie  zywnosci W  ramach rolniczego  handlu detalicznego:
do  zakladow  prowadzacych  handel detaliczny z  przeznaczeniem
dla konsumenta finalnego:

»podlega limitom ilosciowym, dostosowanym do potrzeb konsumentéw finalnych,
» jest dokumentowane w sposdb umozliwiajgcy okreslenie ilosci zbywanej zywnosci w ramach RHD.

» limity sprzedazy do placéwek handlu detalicznego dotyczg zywnoSci:
v'nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego i zwierzecego,

v'przetworzonej pochodzenia roslinnego i zwierzecego,

»nie moze byé dokonywane z udziatem posrednika, chyba ze zbywanie tej zywnosci odbywa sie podczas
wystaw, festynow, targdw lub kiermaszy, organizowanych w celu promocji zZywnosci,
a posrednik zbywa konsumentom finalnym zywnosc:

v'wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego,

v'wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny na obszarze powiatu,
w ktorym posrednik ten prowadzi produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub
na obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.



Zmiany

Cel:

»rozszerzenie obszaru, na ktérym mogag by¢ prowadzone dostawy zywnosci
nieprzetworzonej i przetworzonej pochodzenia roslinnego wyprodukowanej
w ramach RHD do zaktadéw prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem
dla konsumenta finalnego do terenu catego kraju,

»zniesienie obowigzku dokumentowania w sposdb umozliwiajacy okreslenie
ilosci zbywanej zywnosci w ramach RHD konsumentowi koricowemu.



Cele nadrzedne ustanowienia RHD

»stworzenie rolnikom lepszych mozliwosci rozwoju produkCJl
| sprzedazy konsumentom koncowym ZYWNOSCi
wyprodukowanej w catosci lub w czesci z ich wtasnej uprawy,
co daje mozliwos¢ zwiekszenia dochodu rolnikéw, ktorzy
prowadzg niewielkie tradycyjne gospodarstwo,

»stworzenie mozliwosci zakupu zywnosci, produkowanej
w danym rejonie przez lokalnych rolnikdw, skrocenie tancuchow
dostaw poprzez wytgczenie posrednikow i zapewnienie bliskich

relacji producentéw i konsumentéw, co zapewnia dostep
do regionalnej zywnosci.



Produkcja pierwotna a dostawy bezposrednie i RHD

PRODUKCJA PIERWOTNA DOSTAWY ROLNICZY HANDEL
BEZPOSREDNIE DETALICZNY
Surowce pierwotne Surowce pierwotne Surowce pierwotne
wytacznie bez zmiany ich bez zmiany ich charakteru | bez zmiany ich charakteru lub
charakteru lub w postaci kiszonej przetworzone np. soki, dzemy,
i suszonej mrozonki, lub wykorzystane w

produkcji dan kulinarnych np.
pierogi z owocami, kopytka -
bez udziatu surowcow
pochodzenia zwierzecego

Etap pola Etap pola Etap pola
+ dziatania powiazane tj. + dziatania powiazane tj. + dziatania powiazane tj.
transport, przetwarzanie transpolrt, przetwarzanie transport, mozliwos¢ )
surowcéw w miejscu produkcji | SUrOWCOW W miejscu przetwarzania surowcow w
bez zmiany ich charakteru np. | Produkcji bez zmiany ich petnym zakresie tj. gotowanie,
mycie, oczyszczanie z lisci, charakteru lub proces mrozenie, wyciskanie,
piasku suszenia czy Kiszenia suszenie, kiszenie
surowca .,mate przetworstwo”
Nie musi to by¢ konsument Wytacznie konsumenci finalni lub zaktady zaopatrujace
finalny bezposrednio konsumenta finalnego (sklep, szkota, szpital,
(zaktady przetwércze, skupy, Jarmarki, restauracja)
hurtownie, gietdy rolne) Nie moze to by¢ dziatalnos¢, w rozumieniu dziatalnoSci

gospodarczej, w systemie poSrednictwa i dalszej

odsprzedazy. RHD - posérednik tylko podczas wystaw, festynéw,
targow w celu promaocji zywnosci !




Podmiot RHD

zbywa zywnosc swoja
i innego podmiotu rhd

PoSrednik - tez podmiot RHD

(tylko w ramach promocji Zzywnosci podczas \

jarmarkow, festynow, kiermaszy)
zbywa zywnosc innego podmiotu
RHD na obszarze powiatu,
w ktorym sam prowadzi
dziatalnos¢ RHD lub na obszarze
powiatu sasiadujacego z tym
powiatem

Konsument finalny




PRODUKCJA PIERWOTNA DOSTAWY ROLNICZY HANDEL
BEZPOSREDNIE DETALICZNY

Rejestracja podmiotu
nie podlegaja zatwierdzaniu (tylko wpis do ,rejestru zaktadéw”)

nieprzetworzone ptody rolne -
Surowce z wiasnych upraw wytacznie z wlasnych upraw

do produkcji zywnosci
okreslonej w zataczniku nr 2
do n/w rozporzadzenia) -
surowce nie musza pochodzic
wytacznie z wiasnej uprawy,
istnieje limit max. 50%
zakupywanych surowcow
spoza gospodarstwa

Tylko mate iloSci Okreslone iloSci surowcow
Moga byc¢ duze iloSci SUrowcow Rozporzadzenie MRiRW z dnia
surowcow (brak limitow) chodzi o takie ilosci 12.09.2022 r. w sprawie maksymalnej
surowcow, ktore dostawca | ilogci zywnoéci zbywanej w ramach
moze wyprodukowac we rolniczego handlu detalicznego
wiasnym gospodarstwie, do zaktadéw prowadzacych handel
a wiec ktore pochodza detaliczny z przeznaczeniem dla
z wtasnych upraw konsumenta finalnego oraz zakresu
lub hodowli i sposobu jej dokumentowania




PRODUKCJA PIERWOTNA

DOSTAWY
BEZPOSREDNIE

ROLNICZY HANDEL
DETALICZNY

Dziatalnos¢
bez ograniczen terytorialnych

Dziatalnos¢
moze by¢ prowadzona na
terenie wojewddztwa, w
ktérym jest prowadzona
produkcja pierwotna lub
na terenie wojewodztw

przylegtych

Dziatalnos¢

+ jesli sam podmiot rhd - bez
ograniczen

+ jesli do zaktadow detalicznych -
na obszarze wojewodztwa,
w ktéorym ma miejsce
prowadzenie produkcji tej
zywnosci lub na obszarach
powiatow lub miast
stanowiacych siedzibe
wojewody lub sejmiku
wojewodztwa, sasiadujacych z
tym wojewddztwem

Rozporzadzenienr 852/2004
Zatacznik |

Rozporzadzenie nr
852/2004
Zatacznik | czeSC A

Rozporzadzenienr 852/2004
Zatacznik | oraz
Zatacznik Il rozdz. Il , V-XII

Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych
ograniczania ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu

do Swiezych owocow i warzyw na etapie produkgcji
podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny

(Dz.Urz. UE C 163, str. 1)

Wytyczne Dobrej Praktyki
Higieniczneji Produkcyjnej
przy produkcji Zzywnosci
niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych

z wykorzystaniem surowcow
roslinnych z wtasnych upraw
oraz w ramach rolniczego
handlu detalicznego - 2017 r.




Rolniczy handel detaliczny produktéw pochodzenia
roslinnego — uregulowania prawne

»Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 1z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogolne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego (...),

»Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu
zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia
i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i sSrodkdéw ochrony roslin (...),

»Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych (zatgcznik | oraz I, rozdz. Ill),

»Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia,

»Ustawa z dnia 15.12.2021 r. o zmianie niektdrych ustaw w celu utatwienia prowadzenia przez
rolnikow rolniczego handlu detalicznego,

»Rozporzadzenie MRIRW z dnia 12.09.2022 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej
w ramach rolniczego handlu detalicznego do zaktadow prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania.



Najistotniejsze przepisy dotyczace higieny i urzedowej
kontroli zywnosci - Rozporzadzenie 178/2002
Ogdlne prawo zywnosciowe

Wtasciwe e R dzeni
wtadze Rozporzadzenie R ozporzadzenie
2017/625 852/2004 |
Urzedowa kontrola O.gc.)ln.e wymagania
higieniczne

| |

Szczegdtowe wymagania mikrobiologiczne, zanieczyszczenia, substancje
dodatkowe, materiaty do kontaktu z zywnoscia



Rozporzadzenie 852/2004 — zywnos¢ pochodzenia
roslinnego

Zatacznik 2

Zatacznik 1 Wszystkie zaktady produkujace,
Produkcja pierwotna (surowce) przetwarzajgce i wprowadzajgce do
obrotu zywnos¢, w tym handel
detaliczny

Nie podlega Rozporzgdzeniu 852/2004
Uregulowane na poziomie krajowym:

Na wiasny domowy uzytek — o
dukci g g Dostawy bezposrednie dokonywane przez
produkcja podstawowa oraz domowe producenta, matych ilosci surowcow

przygotowywanie, przetwarzanie do konsumenta koricowego lub lokalnego

lub sktadowanie zywnosci zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujgcego konsumenta koncowego




Rozporzadzenie 852/2004 — zywnos$¢ pochodzenia
roslinnego

Zatgcznik 2 Zatwierdzanie
Zatgcznik 1 Rejestracja - z wyjatkami
Produkcja pierwotna (surowce) (np. RHD, agroturystyka — tylko
rejestracja)

Nie podlega rozporzgdzeniu 852/2004

— ~.

Na wiasny domowy uzytek — produkcja
podstawowa oraz domowe Uregulowane na poziomie krajowym —
przygotowywanie, przetwarzanie lub dostawy bezposrednie - Rejestracja

sktadowanie zywnosci




PODMIOT PRODUKCII > i
PIERWOTNE) SADOWNIK
PLANTATOR
|> PRODUCENT KIELKOW
Po:?z;?;:;:::” — WNIOSEK O WPISDO
REJESTRU

ROLNIK
SADOWNIK
PODMIOT RKD PLANTATOR
. MALY PRZETWORCA”

/Zgodnie z art. 63 ust. 2 i 3 ustawy o bezpieczenstwie zywnosSci
| zywienia, zatwierdzenie nie jest wymagane w odniesieniu do:

» dziatalnosci w zakresie dostaw bezposrednich;

» podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych produkcje
pierwotna;

» podmiotow prowadzacych rolniczy handel detaliczny zywnoscia
pochodzenia niezwierzecego.




Procedura rejestracji

produkcji pierwotnej, dostaw bezposrednich, prowadzacy

dziatalnos¢ w zakresie produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego powinni

we witasciwym organie Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

(np. tam gdzie jest pole uprawne, tam gdzie produkowany jest sok
z wtasnych owocow).

, ktory nalezy ztozy¢ do terenowo wtasciwej
powiatowe] stacji sanitarno-epidemiologicznej, okresla zatacznik nr 2
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29.05.2007 r. w sprawie wzorow
dokumentow dotyczagcych rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujgcych
lub wprowadzajgcych do obrotu zywnosS¢ podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. Nr 106, poz. 730).



Podmiot wypetnia wniosek o wpis do rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowe;
kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej i sktada w terminie co najmniej 14 dni prze
rozpoczeciem planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej.

We wniosku podmiot wpisuje:

» miejscowos¢, data;

»wtasciwego PPIS, do ktdorego sktada wniosek;
»imie i nazwisko/nazwa wnioskodawcy;

»adres/siedziba wnioskodawcy wg numeru identyfikacyjnego ARMIR (wypetniajg producenci
rolni objeci ewidencjg gospodarstw rolnych);

»nazwa i siedziba wszystkich zaktadéw objetych wnioskiem (np. pole uprawne, gospodarstwo
rolne, miejsce prowadzenia RHD);

»rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnosci;
»rodzaj zywnosci bedacej przedmiotem produkcji lub obrotu;

»do wniosku dotacza sie zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych.




Rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnosci:

» tylko produkcja pierwotna — np. produkcja pierwotna zbdz sprzedawanych do mtyna, zaktadow
przemystu zbozowego, do skupdow; produkcja pierwotna ziemniakéw sprzedawanych do
zaktadow przetworczych; produkcja pierwotna borowki sprzedawanej do chtodni, skupow —
obecny posrednik pomiedzy producentem a konsumentem finalnym;

» tylko dostawy bezposrednie — np. produkcja truskawek wytgcznie we wtasnym gospodarstwie
i sprzedawanych na targowisku, do lokalnych sklepow spozywczych, do zaktadow zywienia
zbiorowego (szkoty, przedszkola) — brak posrednika pomiedzy dostawcg bezposrednim
a konsumentem finalnym lub detalicznym zaktadem obrotu;

» produkcja pierwotna i dostawy bezposrednie — np. produkcja pierwotna porzeczki
sprzedawanej do zaktadow przetworczych i jednoczesnie na targowisku, w lokalnych sklepach
spozywczych, bezposrednio z pola;

» rolniczy handel detaliczny — np. uprawa jabtek i wyciskanie z nich sokdw, produkcja marmolady,
nalesnikow z jabtkami i sprzedaz zaréwno jabtek jak i ich przetworow dla konsumenta finalnego
lub lokalnego sklepu spozywczego, restauracji - brak posrednika pomiedzy podmiotem RHD
a konsumentem finalnym lub detalicznym zaktadem obrotu;




» produkcja pierwotna i rolniczy handel detaliczny — np. uprawa jabtek
i sprzedaz do zaktadow przetworczych, skupow oraz produkcja
marmolady, nalesnikow z jabtkami i sprzedaz dla konsumenta finalnego
lub lokalnego sklepu spozywczego, restauracji — obecnosSC posrednika
pomiedzy producentem a konsumentem finalnym, w przypadku
dziatalnosci RHD brak posrednika;

» produkcja pierwotna, dostawy bezposrednie i RHD — analogicznie kazda
dziatalnosc rozpatrywana odrebnie.

Ten sam rolnik moze prowadzi¢ rozne typy (kombinacje) dziatalnosci
w obrebie produkcji pierwotnej. To on sam decyduje i okresla swoj rodzaj
i zakres dziatalnosci we wniosku o wpis do rejestru zaktadow.




Rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnosci w przypadku RHD:

»Dziatalnos¢ RHD naktada sie na inne dziatalnosci: produkcje pierwotng i dostawy
bezposrednie.

»Poprzez rejestracje rolniczego handlu detalicznego rozumie sie automatycznie rejestracje
produkcji pierwotnej dokonywanej przez rolnikbw (nie ma oddzielnej rejestracji
dla produkcji pierwotnej porzeczki i oddzielnie RHD produkcja dzemu porzeczkowego).

»Jezeli wczesniej podmiot wpisany byt do rejestru jako dziatalnos¢ produkcji pierwotnej
i dostaw bezposrednich i zamierza prowadzi¢ dziatalnos¢ RHD — nalezy dokonaé¢ zmian
w rejestrze, podmiot powinien ztozy¢ wniosek o dokonanie zmian w rejestrze,
nie nadajemy nowego numeru !!!

»Jezeli podmiot posiada pole uprawne w powiecie ,, X”, natomiast dziatalnos¢ w ramach RHD
prowadzi w powiecie ,Y” — wydawane sg odrebne zaswiadczenia o wpisie do rejestru przez
wtasciwych PPIS (tj. produkcja pierwotna pigwowca w powiecie ,X”, produkcja sokéw
z pigwowca w ramach RHD w powiecie ,Y” z dopiskiem, ze pole znajduje sie w powiecie ,, X”)




W przypadku zywnosci pochodzenia zwierzecego (tj. mleko, mieso,
sery, miod, jaja, wyroby wedliniarskie) lub zywnosci zawierajace;
jednoczesnie w swoim sktadzie sktadniki pochodzenia zwierzecego
i roslinnego (tj. pierogi z miesem, kartacze, ciasta, sekacze) — rolnik
powinien zarejestrowac sie we wtasciwym terenowo organie Inspekcji
Weterynaryjnej.

Natomiast, gdy rolnik w swoim gospodarstwie produkuje rozny
asortyment zywnosci (pochodzenia roslinnego i zwierzecego, wowczas
ma obowigzek zgtoszenia oraz zarejestrowania swojej dziatalnosci we
wtasciwym organie zarowno Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, jak
i Inspekcji Weterynaryjnej.




PIS

RH D prod.poch. RH D
zZwierzecego
zywnosc pochodzenia /lub zywnosc¢ pochodzenia
zwierzecego, ztozona s ro$linnego -
- przetworzona i rodlinnego przetworzona i

nieprzetworzona nieprzetworzona




Organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, po rozpatrzeniu wniosku wydaje zaswiadczenie o wpisie do
rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panistwowej Inspekcji Sanitarnej

l

nalezy precyzyjnie opisywac zakres dziatalnosci danego podmiotu
w mysl zasady: co?, gdzie?, komu? oraz jaki sSrodek transportu?

»Srodki  transportu  jako element dziatalnosci, podlegaja  rejestracji
w jednym zaswiadczeniu

»np. produkcja pierwotna ogorkdw i pomidorow pod folig oraz dostawy

bezposrednie do szkot na terenie powiatu ..., wlasnym srodkiem transportu marki...,
nr rejestracyjny....




Producent na minimum 14 dni przed rozpoczeciem dziatalnosci
sktada wniosek o wpis do rejestru — zat. nr 2 do rozporzadzenia

1. Producent prowadzacy

rolniczy handel detaliczny

MZ.
minimum 14 dni przed
rozpoczeciem dziatalnosci Whniosek sktada sie do witasciwego miejscowo ze wzgledu
na siedzibe zaktadu Panstwowego Powiatowego Inspektora
2. Wniosek o wpis do Sanitarnego (jezeli produkcja prowadzona jest w kilku
rejestru miejscach na terenie wojewddztwa, woéwczas ztozy¢ nalezy

odrebne wnioski, tym bardziej jesli produkcja prowadzona jest
na terenie powiatow roznych wojewdédztw).

Panstwowy  Powiatowy Inspektor Sanitarny  wydaje
zaswiadczenie o wpisie do rejestru wg. zatgcznika nr 6
do rozporzadzenia (kontrola na miejscu jest mozliwa,
lecz niekonieczna).

3. Zaswiadczenie PPIS o
wpisie do rejestru

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny:

a) dokonuje oceny ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa
wytwarzanych produktdw,

b) ujmuje podmiot w rocznych planach kontroli i pobierania
probek.

4. Ujecie zaktadu przez PPIS
w rocznych planach kontroli




Dziennik Ustaw Nr 106 — 6935 — Poz. 730

Zatacznik nr 2
WZOR
WNIOSEK

O WPIS ZAKEADU DO REJESTRU ZAKEADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI ORGANOW
PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

-------------------------------------------------------

{miejscowosd, data)

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

---------------------------------------------------------------------------

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie 2ywnosci i Zywienia (Dz. U.
Nr 171, poz. 1225), w zwiazku z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 8562/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319):

...........................................................................................................................................................................................
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(PESEL?/numer identyfikacji podatkowsej NIP)




wnosi 0 wpis do rejestru zaktadow

-------------- CE L L L L L L L

{nalezy wymieni¢ odrebnie nazwy i siedziby wszystkich zaktadéw objetych wnioskiemP!

L R R L T [T L L L L L L T T

---------------------- L e L L PR R L

(nalezy wymienic i opisa¢ zmiany objgte wnioskiem odrgbnie dla kazdego zaktadu)

L L L T T T Y] L L T T T T ssmsssnmn L L L e R e Y

......................................................................................................................................................................................... -

Rodzaj i zakres prowadzonej dziatalnosci, zgodnie z Polska Klasyfikacjg Dziatalnosci (PKD), okreslonej w Krajo-
wym Rejestrze Sadowym (KRS) lub Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej (EDG)*

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

...........................................................................................................................................................................................

L L L L L L R e R L L e L L T P T e T

------- L L R

(pieczeé i podpisy wnioskodawcy
—— lub osoby reprezentujacej wnioskodawce) I——




Dziennik Ustaw Nr 106 — 6936 — Poz. 730

Zataczniki do wniosku®

1. | Aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sagdowego

2. | Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE

3. | Zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dziatalno$ci Gospodarcze)

4. | Zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych — dotyczy dziatalnosci
w zakresie dostaw bezpo$rednich

5. | Wykaz urzgdzen dystrybucyjnych




Objasnienia:

" Wypetniajq producenci rolni objgci ewidencjg gospodarstw rolnych na podstawie ustawy z dnia 18 grudnia 2003 r. o kra-
jowym systemie ewidencji producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskéw o przyznanie platno-
$ci (Dz. U.z 2004 r. Nr 10, poz. 76, z péin. zm.), ktérzy posiadajg numer identyfikacyjny nadany przez Agencje Restruktu-
ryzacji i Modernizacji Rolnictwa. W imieniu pozostatych podmiotéw dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych
dziatalnos$¢ w zakresie produkcji lub obrotu 2zywnoscig podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitar-
nej wystepuja z wnioskiem organy lub osoby reprezentujgce podmiot zgodnie z odpisem z Krajowego Rejestru Sgdowe-
go (KRS) lub z zasdwiadczeniem z Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej (EDG).

2 Wypetnia sie w przypadku osoby fizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano tego numeru, nalezy wpisa¢ serie i nu-
mer paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podstawie ktérego mozliwe jest ustalenie danych oso-
bowych.

3) Nalezy wpisaé zaktady podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym podlegajace wtasciwoséci paristwowego powiatowe-
go inspektora sanitarnego, do ktérego jest sktadany wniosek. Jezeli podmiot posiada zaktady produkujgce lub wprowa-
dzajqce do obrotu zywno$¢ podlegajgce wtasciwosci réznych panstwowych powiatowych inspektorow sanitarnych, na-
lezy ztozyé odrebne wnioski do kazdego wilasciwego ze wzgledu na siedzibe zakladu parfistwowego powiatowego inspek-
tora sanitarnego. Jezeli podmiot produkuje lub wprowadza do obrotu zywno$¢ z obiektéw lub urzadzen ruchomych lub
tymczasowych, wiasciwosé panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego jest okreslana wediug miejsca prowa-
dzenia dziatalnosci przez zaktad.

4 Nalezy wymieni¢ wszystkie rodzaje dziatalnosci w zakresie produkcji lub obrotu zywnos$cia zgodnie z Polska Klasyfikacja
Dziatalnosci (PKD) okreslone w Krajowym Rejestrze Sadowym (KRS) lub Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej (EDG).
Producenci rolni prowadzacy dziatalno$¢ w zakresie dostaw bezposrednich wpisujg okreslenie ,dziatalno$¢ w zakresie
dostaw bezposrednich”.

5) Nalezy wymienié rodzaje zywnosci produkowane] przez zakiad, a jezeli wnioskiem objetych jest kilka zaktadéw produku-
jacych rézne rodzaje zywnosci, nalezy je wymieni¢ dla kazdego zaktadu we wniosku lub dodatkowo w formie zatgcznikéw
do wniosku.

Zaktady prowadzace dziatalnos¢ gospodarczq w zakresie posrednictwa w sprzedazy Zzywnosci ,na odleglos¢” (sprzedazy

wysytkowej lub sprzedazy przez Internet) wpisujg wtasciwy rodzaj i sposob sprzedazy z podaniem adresu e-mail i strony

internetowej w przypadku tej formy dziatalnoéci gospodarczej.

6) Zaznaczyé wiasciwe.

Jako zataczniki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zzywnosci i zywie-

nia, nalezy dotaczy¢:

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sagdowego;

2) zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej;

3) kopie zezwolenia na pobyt rezydenta diugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie Unii Eu-
ropejskiej w przypadku, gdy wnioskodawca bedacy cudzoziemcem, w rozumieniu przepiséw o cudzoziemcach, zamie-
rza prowadzi¢ dziatalno$¢ gospodarczg zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi, lub

4) zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych, w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie ewidencji
producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskéw o przyznanie ptatnosci, wraz z nadanym nu-
merem identyfikacyjnym — w odniesieniu do podmiotéw prowadzacych dziatalno$¢ w zakresie dostaw bezposred-
nich;

5) wykaz urzadzen dystrybucyjnych obejmujgcy typ urzadzenia, nazweg producenta, rok produkcji oraz date uruchomie-

_ nia — w odniesieniu do podmiotéw prowadzacych obrot zywnoscig z tych urzadzen. _



Dziennik Ustaw Nr 106 — 6943 — Poz. 730

Zatacznik nr 6

WZOR
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

---------------------------------------------------------------------------

ZASWIADCZENIE

O WPISIE DO REJESTRU ZAKLADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI ORGANOW
PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

Na podstawie art. 62 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. Nr 171, poz. 1225), po rozpatrzeniu wniosku o wpis/o zatwierdzenie i wpis” do rejestru zaktadéw podle-
gajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z dnia ......ccceeveeeeevcennnne zlozonego przez

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

...........................................................................................................................................................................................

(PESEL?/numer identyfikacji podatkowej NIP)

dokonano w dniu .........coeeeiinnnnnnns wpisu zaktadu(-dow)

R R AR AR A




...........................................................................................................................................................................................

(nalezy wymienic¢ odrebnie nazwy i siedziby wszystkich zakfadow |:1pisanych do rejestru, rodzaj prowadzonej dziatalnosci
oraz nr wpisu)?’

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(pieczeé i podpis)

" Niepotrzebne skresli¢.
Objasnienia:

1 Wypetniaja producenci rolni objgci ewidencjg gospodarstw rolnych na podstawie ustawy z dnia 18 grudnia 2003 r. o kra-
jowym systemie ewidencji producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskOw o przyznanie platno-
$ci (Dz. U. z 2004 r. Nr 10, poz. 76, z pozn. zm.), ktorzy posiadaja numer identyfikacyjny nadany przez Agencje Restruktu-
ryzacji i Modernizacji Rolnictwa. W imieniu pozostatych podmiotéw dziatajgcych na rynku spozywczym prowadzacych
dziatalno$é¢ w zakresie produkcji lub obrotu zywno$cig podlegajacych urzedowej kontroli Paristwowej Inspekcji Sanitar-
nej wystepuja z wnioskiem organy lub osoby reprezentujace podmiot zgodnie z odpisem z Krajowego Rejestru Sadowe-
go (KRS) lub z zaswiadczeniem z Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej (EDG).

2) Wypetnia sie w przypadku osoby fizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano tego numeru, nalezy wpisaé serig i numer
paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podstawie ktérego mozliwe jest ustalenie danych osobowych.

3 Nalezy wpisaé zaktady podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym podlegajace wiasciwosci panstwowego powiatowe-
go inspektora sanitarnego, do ktérego jest sktadany wniosek. Jezeli podmiot posiada zaktady produkujgce lub wprowa-
dzajgce do obrotu zywno$¢ podlegajgce wtasciwosci réznych panstwowych powiatowych inspektoréw sanitarnych, na-
lezy ztozy¢ odrebne wnioski do kazdego wilasciwego ze wzgledu na siedzibe zaktadu panstwowego powiatowego inspek-
tora sanitarnego. Jezeli podmiot produkuje lub wprowadza do obrotu zywnos¢ z obiektéw lub urzgdzen ruchomych lub
tymczasowych, wlasciwos$¢ panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego jest okreslana wediug miejsca prowa-
dzenia dziatalnos$ci przez zaktad.




Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny:

dokonuje kontroli na zasadach okresSlonych w rozporzadzeniu 2017/625,
tj. m.in. bez uprzedzenia, bez zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli,

sporzgdza dokumentacje pokontrolng, w tym prowadzi postepowanie, okreslone
m.in. ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, ktora przewiduje stosowanie:

»kar pienieznych w wysokosci do 5000 zt, nie mniej niz 1000 zt za brak rejestracji dziatalnosci
u wtasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,

»kary grzywny za brak umieszczenia w miejscu zbywania zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego stosownego oznaczenia lub podawanie w tym oznaczeniu informacji niepetnych lub

nieprawidtowych.

rejestruje wszelkie zmiany w zakresie prowadzonej dziatalnosci, w tym
jej zaprzestanie, zgodnie z wnioskiem o wykreslenie zaktadu z rejestru (zatgcznik nr 5
do rozporzadzenia) sktadanego przez producenta.




Dziennik Ustaw Nr 106 — 6941 — Poz. 730

Zatacznik nr 5

WZOR
WNIOSEK

O WYKRESLENIE ZAKLADU Z REJESTRU ZAKLADOW PODLEGAJACYCH URZEDOWEJ KONTROLI
ORGANOW PANSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ

{miejscowosc, data)

Panistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

----------------------------------------------------------------------------

Na podstawie art. 65 ust. 3 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia
(Dz. U. Nr 171, poz. 1225)

...........................................................................................................................................................................................

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

(PESEL?/numer identyfikacji podatkowej NIP)

e — wnosi o kareélanie z reiestru zak’adéw, I —




wnosi 0 wykreslenie z rejestru zakladéw,

o ktorym mowa w art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

...........................................................................................................................................................................................

Podstawa wykreS$lenia zaktadu z rejestru:

------- T L e T N e e e e e e e e o MmMmMmMmMmMmm ™™™MI™™mmro

{okreslic podstawg wykreslenia z rejestru)

...........................................................................................................................................................................................

) T e ) L T T L T T sEssssssssmsanny wEssses
---------------------------------- R e L L N T T T T T P e
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
----------------------------------------------------------- CE T T T T T T T Y

(pieczec i podpisy wnioskodawcy
lub osoby reprezentujgcej wnioskodawce)




Dziennik Ustaw Nr 106 — 6942 — Poz. 730

Zataczniki do wniosku3

1. | Aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sadowego

2. | Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE

3. | Zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dziatalno$ci Gospodarczej

4. | Zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych

5. | Wykaz urzadzen dystrybucyjnych

Objasnienia:

' Wypetniajg producenci rolni objeci ewidencja gospodarstw rolnych na podstawie ustawy z dnia 18 grudnia 2003 r. o kra-

jowym systemie ewidencji producentéw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskOw o przyznanie ptatno-
$ci (Dz. U. 2004 r. Nr 10, poz. 76, z pdin. zm.}, ktérzy posiadajg numer identyfikacyjny nadany przez Agencje Restruktury-
zacji i Modernizacji Rolnictwa. W imieniu pozostatych podmiotéw dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych dzia-
talnosé w zakresie produkcji lub obrotu zywnoscia podlegajacych urzedowej kontroli Panistwowej Inspekcji Sanitarnej wy-
stepujg z wnioskiem organy lub osoby reprezentujgce podmiot zgodnie z odpisem z Krajowego Rejestru Sagdowego (KRS)
lub z zaswiadczeniem z Ewidencji Dziatalnosci Gospodarczej (EDG).

2) Wypetnia si¢ w przypadku osoby fizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano tego numeru, nalezy wpisa¢ serig i nu-

mer paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podstawie ktérego mozliwe jest ustalenie danych oso-
bowych.

3) Zaznaczyé wiasciwe.

Jako zatgczniki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywie-

nia, nalezy dofaczyc¢:

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sgdowego;

2) zaswiadczenie o wpisie do Ewidencji Dzialalnosci Gospodarczej;

3) kopie zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne parnstwo cztonkowskie Unii Eu-
ropejskiej w przypadku, gdy wnioskodawca bedacy cudzoziemncem, w rozumieniu przepiséw o cudzoziemcach, zamie-
rza prowadzié¢ dziatalnos$¢ gospodarczg zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi, lub

4) zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych, w rozumieniu przepisow o krajowym systemie ewidencji
producentdw, ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskéw o przyznanie ptatnosci, wraz z nadanym nu-
merem identyfikacyjnym — w odniesieniu do podmiotéw prowadzgcych dziatalno$¢ w zakresie dostaw bezposred-
nich;

5) wykaz urzadzen dystrybucyjnych obejmujgcy typ urzadzenia, nazwe producenta, rok produkcji oraz date uruchomie-

_ nia — w odniesieniu do podmiotéw prowadzgcych obroét Zywnoscig z tych urzadzen. _



Bezpieczenstwo wytwarzanej Zywnosci

Rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce
ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
do Spraw Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w sprawie
bezpieczenstwa zywnosci

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, konieczne jest
uwzglednienie wszystkich aspektow tancucha produkcji zywnosci poczawszy od
produkcji podstawowej i produkcji pasz, az do sprzedazy lub dostawy zywnosci do
konsumenta, poniewaz kazdy element moze mie¢ potencjalny wptyw
na bezpieczenstwo zywnosci.



Art. 44 a ust. 1 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci
| Zywienia

Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:

»nie  moga stanowi¢  zagrozenia dla  bezpieczeAstwa  Zywnosci
i wptywac niekorzystnie na zdrowie publiczne;

»podlegaja urzedowej kontroli w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

przeprowadzanej odpowiednio przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
albo Inspekcji Weterynaryjnej;

»sg prowadzone zgodnie <z  przepisami prawa = zZywnosSciowego,

w  szczegdlnosci  rozporzadzenia nr  178/2002 i  rozporzadzenia
nr 852/2004 oraz przepisami Unii Europejskiej wydanymi w trybie tych
rozporzadzen.



/godnie z generalng zasadg zywnos¢ znajdujgca sie w
obrocie nie moze byC niebezpieczna dla zdrowia i zycia
cztowieka,

Wynika to z art. 14 i 17 rozporzadzenia nr 178/2002 z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogolne zasady i wymagania
prawa zywnosciowego.




Obowiazki przedsiebiorcy

»zapewnienie bezpieczenstwa wprowadzanej do obrotu zywnosci —
zakaz wprowadzania do obrotu zywnosci szkodliwej dla zdrowia,

»odpowiedzialnosé za bezpieczenstwo zywnosci, ktérg produkuje,
transportuje, przechowuje lub sprzedaje,

»$ledzenie pochodzenia produktow (traceability) — mozliwos¢

natychmiastowego ustalenia danych kazdego dostawcy badz
odbiorcy.

» prawidtowe informowanie nt. zywnosci



Rozporzadzenie 852/2004 — Ogélne wymagania higieniczne

»ZALACZNIK | — PRODUKCJA PODSTAWOWA/ PIERWOTNA

»ZALACZNIK 1l — OGOLNE WYMOGI| HIGIENY DLA WSZYSTKICH PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA
SPOZYWCZEGO (z wyjatkiem przypadkow, gdy zastosowanie ma zatgcznik |)

»>ROZDZIAL | — OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH (innych niz
wymienione w rozdziale Ill)

»ROZDZIAL 1l - SZCZEGOLNE WYMAGANIA DLA PQMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUIE,
POBDAle O)BROBCE LUB PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (nie dotyczy obiektdw wymienionych w
rozdziale Il

»ROZDZIAL 1l - WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK

DUZE NAMIOTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GLtOWNIE
JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUIE SIE ZYWNOSC W
CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, | AUTOMATOW ULICZNYCH

»ROZDZIAL IV — TRANSPORT

Rozdziaty V - XIl majg zastosowanie do wszystkich etapéw produkcji, przetwarzania i dystrybucji
ZYyWNnosSci




Bezpieczenstwo stosowanych surowcow

Zywno$¢ podczas proceséw wytwarzania, pakowania, transportu, przechowywania, ekspozyciji,
przygotowania do spozycia prowadzgcych do tego, by trafi¢ ostatecznie do konsumenta finalnego
narazona jest na dziatanie wielu czynnikéw ryzyka.

Zatem wiasciwa jakos¢ stosowanych surowcow jest kluczowa w aspekcie zminimalizowania
ryzyka wystgpienia nw. zanieczyszczen wyrobu gotowego:

Do obrotu nie moze by¢ wprowadzana zywnosé, ktéra nie nadaje sie do spozycia przez ludzi,
ze wzgledu na obecnos¢, badz przekroczenia dopuszczalnych limitdow zanieczyszczen



Zanieczyszczenia surowcow (ptodow rolnych)
>

Najbardziej niebezpiecznymi sg produkty metabolizmu licznych gatunkow
grzybow plesniowych z rodzaju Aspergillus, Penicillum, i Fusarium. Zagrozenie
zanieczyszczeniem mikotosynami dotyczy przede wszystkim produktow
roslinnych, takich jak zboza, orzechy, nasiona roslin oleistych, owoce, pasze.

Mikotoksyny pasz przedostajg sie do produktow zwierzecych - mleka, miesa, jaj.
>

Problem nadmiernej zawartosci azotanéw dotyczy gtownie roslin zebranych
w okresie wegetacji, szczegdlnie warzyw czesne kapusty, satata, szpinak, buraki,
rzodkiewka, marchew, pietruszka korzeniowa i pasz zielonych,



Zanieczyszczenia surowcow (ptoddow rolnych)
>

Jednym z gtéwnych ich zrédtem jest gleba, m.in. nieracjonalne stosowanie
nawozow, zwtaszcza fosforowych, odpadow sciekowych i przemystowych
stosowanych do nawozenia gleb, sptywy z drég.

Najwiekszg zdolnos¢ kumulowania metali ciezkich majg takie warzywa:
saftata, kapusta, buraki, marchew, szpinak, pietruszka, ziemniaki.

>

Pochodzg z zanieczyszczonego Srodowiska oraz w wyniku procesow
przetworczych, takich jak suszenie zbdz, rzepaku, kukurydzy, oraz

wysokotemperaturowa obrobka technologiczna - giownie produktow
poddanych obrdébce.



Zanieczyszczenia surowcow (ptoddw rolnych)

>

Problem nadmiernej zawartosci azotanéw dotyczy gtownie roslin zebranych
w okresie wegetacji, szczegdlnie warzyw czesne kapusty, satata, szpinak, buraki,
rzodkiewka, marchew, pietruszka korzeniowa i pasz zielonych,

>

Do surowca rolniczego mogg dostac sie poprzez nawozenie swiezym obornikiem,
fekaliami, osadami komunalnymi, zanieczyszczong wodg oraz mogg by¢
przeniesione przez cztowieka.



Zanieczyszczenia surowcow (ptoddw rolnych)

>

mogg by¢ obecne w surowcu w wyniku nieprawidtowego stosowania srodkow
ochrony roslin, srodkow wycofanych lub niedozwolonych do danego gatunku
rosliny, lub tez uzywania ptodoéw rolnych przed uptywem okresu karencji
zastosowanego srodka chemicznego.
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Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych ograniczenia
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do Swiezych owocdw i warzyw na
etapie produkcji podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny (2017/C 163/01)

- udzielenie producentom na poziomie produkcji podstawowej pomocy w poprawnym
i jednolitym stosowaniu wymogow dotyczgcych higieny w odniesieniu do produkgji i obrébki
swiezych owocow i warzyw.

Dokument zawiera wytyczne dla producentéow dotyczace sposobow niwelowania zagrozen dla
bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci w produkcji podstawowej:

»w okresie wzrostu, na etapie zbioru i po zbiorze Swiezych owocoéw i warzyw sprzedawanych
konsumentom w stanie surowym (nieprzetworzonych)

»wW minimalnym stopniu przetworzonych (tzn. umytych, posortowanych, zapakowanych),

»W czasie transportu, pod warunkiem ze dziatania te nie zmieniajg znacznie ich charakteru.



Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczgcych ograniczenia
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych owocow i warzyw na
etapie produkcji podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny (2017/C 163/01)

W tresci ww. zawiadomienia omowiono sposoby zminimalizowania zagrozen mikrobiologicznych
moggcych pochodzi¢ z najwazniejszych obszarow istotnych dla prawidtowej jakosci zdrowotnej
OWOCOW i warzyw, tj.:

» Srodowisko,

»nawozy i srodki ochrony roslin,
»woda,

»higiena i stan zdrowia personelu,

»warunki higieniczne w pomieszczeniach gdzie
pracuje sie z zywnoscia.




Podstawowe zasady zapobiegania zakazeniom mikrobiologicznym
OWOCOW i warzyw:

»$ciste przestrzeganie zasad higieny wsréd osdb zajmujgcych sie pozyskiwaniem
i przetwarzaniem owocow i warzyw;

»zapewnienie wszystkim pracownikom produkcji i przetwérstwa owocéw i warzyw dostepu do
toalet statych lub przenosnych gwarantujacych brak mozliwosci przeciekan do wod gruntowych
w poblizu plantacji;

»stosowanie do uprawy, w tym nawadniania i rozcienczania srodkéw ochrony roslin oraz
nawozow wytgcznie wody wolnej od patogennych mikroorganizmow (nie moze by¢
zanieczyszczona fekaliami lub wymiotami)

»egzekwowanie obowigzku mycia rak przed przystgpieniem do pracy, zawsze po skorzystaniu
z toalety oraz w innych sytuacjach, gdy mogto dojs¢ do zanieczyszczenia rak;



Podstawowe zasady zapobiegania zakazeniom mikrobiologicznym
OWOCOW i warzyw:

»stosowanie czystych rekawiczek jednorazowych oraz odziezy ochronnej
ograniczajgcych do minimum bezposredni kontakt cztowiekaz  produktem;

» bezwzgledne przestrzeganie zakazu pracy oséb z objawami chorobowymi
takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel, zéttaczka;

» zapewnienie czystosci i odpowiedniej jakosci stosowanych pojemnikéw, naczyn
do zbioru;

» opracowanie procedury dotyczgcej mycia i dezynfekcji zanieczyszczonych
powierzchni;

» przeprowadzanie systematycznych szkolen dla pracownikéw w zakresie
higieniczno-sanitarnym



Przed rozpoczeciem produkcji nalezy:

»Zapewni¢ higiene planowanych czynnosci,

» Przewidzie¢ zagrozenia i ewentualne moggce pojawic sie

nieprawidfowosci,
»Zaplanowacd sposoby zapobiegania zagrozeniom.
T’ : o .?'.. \




Produkcja zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego moze by¢ prowadzona
m.in.

»w kuchniach i pomieszczeniach przydomowych (pomieszczeniach uzywanych jako
prywatne domy mieszkalne),

»w matym przydomowym zaktadzie, gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢,

»Ww tzw. ,inkubatorze przetwdrstwa lokalnego”.

Inkubator przetworstwa lokalnego to zaktad przetwodrczy udostepniany lokalnym
rolnikom w celu przetwarzania produktéw pierwotnych pochodzgcych z ich
gospodarstw. Rolnik korzysta z ustugi udostepniania pomieszczen oraz urzgdzen i
sprzetu kuchennego inkubatora.

Inkubator przetworstwa lokalnego podlega procedurze zatwierdzania.




Dla rolniczego handlu detalicznego, ktory bedzie dotyczyt produkc;ji
zywnosci w warunkach domowych, zastosowanie ma rozdziat Il
zatgcznika Il rozporzadzenia 852/2004, ktéry dotyczy pomieszczen
uzywanych gtéwnie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie
regularnie przygotowuje sie zywnosS¢ w celu wprowadzania do
obrotu.

Przy wdrazaniu wymagan higieniczno-sanitarnych, pomocne mogg
by¢

— dostepne na stronie internetowej ww.gis.gov.pl

Poradnik
Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej

przy produkcji zywnoéci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow
roslinnych z wlasnych upraw oraz w ramach rolniczego
handlu detalicznego

Glowny Inspektorat Sanitamy
we wspdlpracy z Pania dr hab. inz. Joanng Trafialek — adiunkt 1 kierownik
studiéw podyplomowych na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka
1 Konsumpcji SGGW

Warszawa, grudzien 2017 1.




|. Zaktad/miejsce produkcji:

»funkcjonalna lokalizacja (zminimalizowanie ryzyka zanieczyszczenia surowca i wtdérnego zanieczyszczenia
wyrobu gotowego),

»szczelnosé,

»zabezpieczenie przed dostepem zwierzat i oséb postronnych,

»dobry stan sanitarno-techniczny pomieszczen,

»wejscie dla surowca/personelu/wyjscia wyrobu gotowego lub rozdzielnos¢ czasowa gtdwnych czynnosci,

» powierzchnia dostosowana do prowadzonej produkcji, np. miejsce na przechowywanie surowca, obrébke
wstepng (mycie, obieranie), krojenie, dalszg obréobke w tym termiczng, pakowanie, przechowywanie
i ekspedycje,

»rotacja towaru (surowca i wyrobu gotowego) — spetnienie zasady ,pierwsze weszto, pierwsze wyszto”
(”fifo”)l

»miejsce dla personelu (szatnia z odziezg ochronng, pomieszczenie higieniczno — sanitarne),

»jednokierunkowy ruch, tj. surowiec — obrdbka wstepna/wtasciwa — wyjscie produktu/ lub zapewnienie
rozdzielnosci czasowej pomiedzy procesami, eliminacja tzw. , krzyzowania drég brudnych i czystych” — nie
dokonujemy czyszczenia surowca przyniesionego bezposrednio z pola w kuchni.




Il. Wyposazenie
»spetniajgce wymagania i przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, QI?
»dostosowane do prowadzonej dziatalnosci (sprzet do obrébki surowca nie moze byé stosowany

do potproduktu czy wyrobu gotowego),

>\(/jv korzystywane zgodnie z przeznaczeniem, (np. tylko do zywnosci bez ttuszczu, niekwasnej
itd.),

»jednorazowo,

»wielokrotnie - koniecznosc zapewnienia warunkow/miejsca mycia
i dezynfekcji (innych niz do zywnosci, ryzyko pozostatosci detergentéw, temperatura minimalna
dezynfekcji termicznej 82°C),

»0 wilasciwym stanie sanitarno-technicznym: blaty, stoty, deski, stolnice - wykonane
z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, powierzchnie gtadkie, nienasigkliwe
— nie wykorzystujemy sprzetu z uszkodzong powierzchnig lub sprzetow zuzytych.




Wymagania szczegotowe dla wszystkich etapow, poza
produkcja pierwotng

Rozdziaty V - Xl majg zastosowanie do wszystkich etapow produkcji, przetwarzania i dystrybucji
ZyWnosci

»ROZDZIAL V - WYMAGANIA DLA SPRZETU

»>ROZDZIAt VI - ODPADY ZYWNOSCIOWE

»ROZDZIAL VII - ZAOPATRZENIE W WODE

»ROZDZIAL VIII - HIGIENA OSOBISTA

»>ROZDZIAL IX - PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH

»>ROZDZIAt X - PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH | OPAKOWAN
/BIORCZYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH

»>ROZDZIAt X OBROBKA CIEPLNA
»ROZDZIAL XII - SZKOLENIE




WYMAGANIA DLA SPRZETU

Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzet, pozostajgce w kontakcie z zywnoscig musza:

by¢ skutecznie czyszczone, oraz, w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i dezynfekowanie musi
odbywac sie z czestotliwoscig zapewniajgcg zapobieganie jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia;

by¢ tak skonstruowane, z takich materiatdw i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji
technicznej, aby zminimalizowa¢ jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia;

z wyjatkiem jednorazowych konteneréw i opakowan zbiorczych, byc¢ tak skonstruowane, z takich materiatow i w
tak dobrym porzadku, stanie i kondycji technicznej, aby mogty by¢é starannie czyszczone
i, w miare potrzeby, dezynfekowane; oraz

by¢ instalowane w taki sposdb, aby pozwoli¢ na odpowiednie czyszczenie sprzetu i otaczajgcego obszaru.

W miare potrzeby, sprzet musi by¢ wyposazony w jakiekolwiek wtasciwe urzgdzenia kontrolne w celu gwarancji
wypetniania celdow niniejszego rozporzadzenia.

W przypadku gdy niezbedne jest uzywanie chemicznych dodatkdw w celu zapobiezenia korozji sprzetu
i konteneréw, muszg one by¢ uzywane zgodnie z dobrg praktyka.



ODPADY ZYWNOSCIOWE

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne smieci muszg by¢ jak najszybciej
usuwane z pomieszczen, gdzie znajduje sie zywnos¢, aby zapobiec ich gromadzeniu.

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Smieci muszg by¢ sktadowane
w zamykanych pojemnikach, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego mogg wykazaé
wiasciwemu organowi, ze inne typy uzywanych pojemnikéw lub systemy usuwania sg witasciwe.
Takie pojemniki muszg by¢ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w dobrym stanie i tatwe
do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekgc;ji.

Nalezy przyjag¢ odpowiednie przepisy, dotyczgce gromadzenia i usuwania odpaddéw
zywnoséciowych, niejadalnych produktdw ubocznych i innych $mieci. Smietniska muszg byé
zaprojektowane i uzytkowane w taki sposéb, aby mozna byto utrzymywac je w czystosci oraz,
w miare potrzeby, chronic przed dostepem zwierzat i szkodnikow.

Wszystkie odpady muszg zostaC usuniete w sposodb higieniczny i przyjazny dla srodowiska
zgodnie z majgcym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wspdlnotowym, i nie moga
stanowic¢ bezposredniego lub posredniego Zzrédta zanieczyszczenia.



ZAOPATRZENIE W WODE

Zapewni¢ odpowiednie zaopatrzenie w wode pitng, ktéra powinna by¢ uzywana w kazdym
przypadku gdy jest to niezbedne w celu zapewnienia, ze srodki spozywcze nie s3g
zanieczyszczone.

Woda z odzysku uzywana do przetwarzania lub jako skfadnik nie moze powodowac ryzyka
zanieczyszczenia. Musi by¢ o tym samym standardzie co woda pitna.

Lod pozostajgcy w kontakcie z zywnoscig lub ktory mogtby zanieczysci¢ zywnos¢ musi byc
wytworzony z wody pitnej. Musi on by¢ wytwarzany, uzywany i sktadowany w warunkach, ktére
zabezpieczajg go przed wszelkimi zanieczyszczeniami.

Para uzywana bezposrednio w stycznosci z zywnoscig nie moze zawieraC jakichkolwiek
substancji stwarzajgcych ryzyko dla zdrowia lub moggcych zanieczysci¢ zywnosc.

W przypadku gdy stosuje sie obrobke cieplng w odniesieniu do srodkéw spozywczych
w hermetycznie zamknietych pojemnikach, nalezy zapewni¢, aby woda uzywana do chtodzenia
pojemnikdw po obrdbce cieplnej nie byta zrodtem zanieczyszczenia dla srodkow spozywczych.



HIGIENA OSOBISTA

Kazda osoba pracujgca w stycznosci z zywnoscig powinna utrzymywac wysoki
stopien czystosci osobistej i nosi¢ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne
okrycie wierzchnie.

Zadna osoba cierpigca na chorobe, lub bedaca jej nosicielka, ktéra moze byé
przenoszona poprzez zywnos¢, badz tez stwierdza sie u niej np. zainfekowane rany,
zakazenia skory, owrzodzenia lub biegunke nie moze uzyska¢ pozwolenia na prace z
Zywnoscig ani na wejscie do obszaru, w ktorym pracuje sie z zywnoscig w jakimkolwiek
charakterze, jesli wystepuje jakiekolwiek prawdopodobienstwo bezposredniego lub
posredniego zanieczyszczenia. Kazda osoba tak dotknieta i zatrudniona w
przedsiebiorstwie sektora spozywczego i ktéra prawdopodobnie bedzie miata kontakt z
Zywnoscig musi niezwfocznie zgtosi¢ chorobe lub symptomy, a jezeli to mozliwe,
rowniez ich powody, przedsiebiorstwu sektora spozywczego.



/atgcznik 2 - rozdziaty [X-XII

Rozdziaty te zawierajg kolejne szczegétowe wymagania dot.

v'Srodkdéw spozywczych
v'Opakowan jednostkowych i opakowan zbiorczych
v Obrdbki cieplnej

v'Szkolen pracownikow




Proces produkcyjny — wybrane, istotne elementy:

v'surowce owocowo warzywne muszg by¢ Swieze i prawidtowo przechowywane, oczyszczone,
umyte bezposrednio przed obrobkg - pozostawienie przygotowanych, mokrych produktow
powoduje namnazanie drobnoustrojow. Na etapie mycia nalezy dokonac sortowania produktow,
aby unikna¢ stosowania zepsutych lub niedojrzatych produktow,

v'mycie - przy uzyciu biezacej wody pitnej, w razie potrzeby z wykorzystaniem $rodkéw
mechanicznych, szczotek, prowadzone w sposob nieuszkadzajgcy tkanki roslinnej — zmniejszenie
ryzyka gnicia produktow Przy kazdej czynnosci nalezy uzywac wtasciwego sprzetu — - np. dobrze
zaostrzonych nozy, celem faktycznego rozdrobnienia produktu, nie jego , poszarpania”,

v'blanszowanie (sparzanie ) — szybkie i jednolite podniesienie temperatury, utrzymanie przez kilka
minut w stanie wrzenia — zapewnia niszczenie enzymow, unikniecie zmiany koloru
i aromatow na dalszych etapach przetwarzania, zmiekczenie surowca,

v'szybkie schtadzanie — nie nalezy przechowywa¢ produktéw przez dtuzszy czas w temp. 10-60°C —
jest to zakres sprzyjajgcy rozwojowi drobnoustrojow.,

v'wazna jest ilo$¢ dodawanego cukru na etapie np. produkcja dzeméw/konfitur - dos¢ wysoka
zawartos¢ cukru, przy zmniejszonej zawartosci wody, po procesie pasteryzacji zapobiega
rozwojowi drobnoustrOJow

v'pasteryzacja — istotny czas trwania procesu,

v'nie zamrazamy ponownie zywnos$ci raz rozmrozonej.




Parametry istotne z punktu bezpieczenstwa zdrowotnego produktu:

vodczyn pH - dla przetwordw warzywnych wynosi ponizej 4,20 — w tych
warunkach znacznie ograniczony jest wzrost mikroorganizmow patogennych, (np.
brak namnazania i produkcji toksyny botulinowej) - kontrola papierkiem
lakmusowym,

v'zawartos$¢ cukru — mozna stosowac jednakows ilos¢ owocow i cukru (tj. 1kg/ 1
kg) — konieczne wazenie dodawanych ilosci, a nie dodawanie na ,,0ko”,

v"dodatek soli — zaleca sie dodatek soli w ilosci 20% wagi warzyw,

v aktywno$¢ wodna (ilos¢ wody wolnej) - dodanie soli/cukru, czy innych
substancji rozpuszczalnych w wodzie ma na celu zmniejszenie zawartosci wody
wolnej. Aw nie mozna myli¢ z wilgotnoscig ani z zawartoscig wody. Przyktadowe
wielkosci aw ograniczajace rozwoj mikroorganizmow — 0,95 Yersinia, 0,85 —
Staphylococcus, 0,93 — Clostridium, Escherichia, Salmonella, ponizej 0,60 -
catkowite zahamowanie rozwoju drobnoustrojow (zalecane przy produktach
suszonych np. aw ponizej 0,85, wilgotnos¢ wzgledna ponizej 12%),




v'witasciwe napetnianie stoikdw — wolna przestrzen pod zakretka,

v'pakowanie produktow z zatozenia powinny by¢ to opakowania jednorazowego uzytku,
nawet szklane — zamawiane od dostawcow, zapakowane, czyste — w innych wypadkach
konieczny jest proces mycia i dezynfekgciji,

v'stosowanie zakretek typu ,clik — clac” — pokazujacy obecnos$¢ prézni wewnatrz
naczynia, prawidtowo zamkniety stoik nie powinien wydawac tego odgtosu.




UtATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkgji

ZYyWNnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych
z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

O CZYM WARTO WIEDZIEC?

Zywno$¢ o  potencjalnie niskim  ryzyku  zagroief
mikrobiologicznych to np.:

»przetwory owocowe i warzywne poddawane obrdbce termicznej (np. dzemy, marmolady,
powidta, soki, syropy, przeciery),

»produkty marynowane (z wytgczeniem przetwordéw z grzybow lesnych),
»przetwory zbozowe, np. maki, kasze, makarony bez dodatku jaj,

»chleb i butki bez dodatku jaj, mleka i jego przetwordéw, miesa i jego przetwordw,

» cukierki.



Dokumentacja — proporcjonalna do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa, np.:
v'receptura

v'receptura produkgji,

v'plan i zapisy dot. sprzatania i dezynfekcji, instrukcja mycia rak, mycia sprzet produkcyjnego,

v'karty/ zapisy dot. kontroli przebiegu procesu produkcyjnego w zaleznosci od jego specyfiki, np.
kontrola zawartosci cukru, kontrola czasu pasteryzaciji,

v'rejestr kontroli temperatury w urzadzeniu chtodniczym wykorzystywanym do przetrzymywania
gotowego wyrobu,

v'ksztatcenie personelu — zaswiadczenia o przebytych szkoleniach,
v'orzeczenia lekarskie,
v'ilo$ci wykorzystanego surowca z wtasnych upraw w produkcji danej partii produktu finalnego,

v etykieta wyrobu gotowego.

Sprawny ale ,,zdroworozsadkowy” zbiér zapisow w zakresie GHP, GMP pozwala
na udowodnienie, iz wszystkie niezbedne wymagania sg odpowiednio realizowane.




System HACCP — icen
. . . Z 4 1NN

ustalenia wynikajace L NN

z regulacji prawnych SISISISIS

System HACCP jest obligatoryjny we wszystkich obszarach produkc;ji
i przetworstwa zywnosci, a takze obrotu zywnoscia, bez wzgledu
na wielkosc¢ przedsiebiorstwa i rodzaj prowadzonej dziatalnosci.

Jest to system dziatan zapewniajgcy bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci
poprzez identyfikacje i szacowanie skali zagrozen oraz ryzyka ich wystgpienia
podczas wszystkich etapow produkcji i dystrybucji zywnosci.

Jest to takze system, ktory ma na celu okreslenie metod ograniczania tych
zagrozen oraz ustalenie dziatan naprawczych.

Nie istnieje zaden formalny obowigzek certyfikacji systemu HACCP przez
jakiekolwiek instytucje.



/asady dokumentowania

Prowadzenie dokumentacji w matych zaktadach stanowi czesto powazne
utrudnienie. Dlatego tez dopuszcza sie, aby byta ona mozliwie najbardziej
uproszczona.

Dokumentacja moze odnosi¢ sie jedynie do obszarow szczegodlnie
istotnych z punktu widzenia bezpieczenstwa zywnosci.

Nalezy pamietaé, ze nie moze by¢ rozbieznosci pomiedzy tym, co jest
zapisane w dokumentacji, a tym, co jest realizowane faktycznie



Prowadzenie dokumentacji w matych zaktadach

Utatwienia dotyczace dokumentac;ji w matych zaktadach wynikajgce
z Rozporzadzenia 852/2004 to:

»Generalng zasadg prowadzenia dokumentacji w matych zaktadach jest ta, ze nie zapisujemy
wykonania czynnosci, szczegdlnie w aspekcie GHP/GMP, ktore realizowane sg systematycznie i
rutynowo, i ktore okreslone sg szczegdétowo w instrukcjach lub procedurach.

»Zapisy powinny dotyczy¢ monitorowania CCP oraz podejmowanych dziatan korygujacych w
przypadkach odchylen od przyjetych ustalen.




V. Wyréb gotowy:

»Znakowanie — podstawowe:

° nazwa produktu,
sktad (jezeli substancje dodatkowe sg stosowane to rowniez powinny by¢ wypisane),
° nazwa i adres producenta,

[¢)

[¢)

zawartosc netto,
wykaz substancji powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji,
dobrowolna informacja nt. wartosci odzywczej: (zatgcznik XV rozporzadzenia

nr 1069/2011) l 1

o

[¢)




Znakowanie wartoscig odzywczg — zgodnie z rozporzadzeniem nr
1169/2011

warto$¢ energetyczna (energia) kJ/keal
thuszcz g

w tym

- kwasy tluszczowe nasycone

(kwasy nasycone)
- kwasy tluszczowe jednonasycone

(kwasy nasycone)
- kwasy tluszczowe wielonasycone

(kwasy nasycone)
weglowodany

w tym

- cukry

- alkohole wielowodorotlenowe

Q

(poliole)
- skrobia
blonnik

biatko
sol

0Q [0Q [0Q 08 | OQ 09

witaminy 1 sktadniki mineralne wg. zalgcznika XII1




Transport i ekspozycja

Spetnienie warunkéw przechowywania (temperatura w trakcie tancucha
dystrybucji, ekspozycji — uwaga na nastonecznienie w miejscu sprzedazy).

— s’ - o
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Czynniki wptywajace na jakos¢ i bezpieczenstwo
ZYyWnoSscCi

Gtéwnymi czynnikami wptywajgcymi na jakosc i bezpieczenstwo produktow zywnosciowych s3a:

» jakos¢ zdrowotna surowca — wynikajgca ze sposobu uprawy
i pozyskiwania ptodow rolnych,

» przebieg procesu technologicznego — przestrzeganie wszystkich waznych parametréw
technologicznych na kazdym etapie produkcji,

» warunki magazynowania - okreslone czasem i parametrami higrotermicznymi sktadowania,

> sposob dystrybucji 3 od momentu wyjscia produktu 4 zaktadu
do dostarczenia do konsumenta.



Mozna sprzedawac:

»na terenie gospodarstwa rolnego,
»w miejscach, w ktérych produkty zostaty wytworzone,
»W miejscach przeznaczonych do prowadzenia handlu tj. na targowiskach, jarmarkach, festynach,

»do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

W kazdym miejscu zbywania zywnosci w ramach RHD umieszcza sie
w sposob czytelny i widoczny dla konsumenta:

»napis ,rolniczy handel detaliczny”,

»dane obejmujace imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego RHD,

»adres miejsca prowadzenia produkcji zbywanej zywnosci.




Rolniczy handel detaliczny - limity

Sprzedaz zywnosci jest limitowana.

Maksymalne ilosci zywnosci, ktorg rocznie bedzie moégt zbywac podmiot prowadzacy rolniczy
handel detaliczny” okresla:

»Rozporzadzenie MRiRW z 12 wrzesnia 2022 r. w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej
w ramach rolniczego handlu detalicznego do zaktadow prowadzacych handel detaliczny z
przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania.




Maksymalne ilosci zywnosci zbywanej rocznie w ramach rolniczego handlu detalicznego okreslono
oddzielnie dla:

ZAtACZNIK Nr 1

MAKSYMALNEJ ILOSCI SUROWCOW POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO
(jest ich 125 rodzajow (oraz inne — nieokreslone konkretnie) do zaktadow prowadzgcych handel
detaliczny),

ZAtACZNIK Nr 2

MAKSYMALNEJ ILOSCI ZYWNOSCI POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO INNEJ NIZ SUROWCE ORAZ
ZYWNOSCI ZAWIERAJACEJ JEDNOCZESNIE SRODKI SPOZYWCZE POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO |
PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO (16 rodzajéw — rowniez do zaktadoéw handlu detalicznego),

ZAtACZNIK Nr 3

MAKSYMALNEJ ILOSCI SUROWCOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO
(7 rodzajow),

ZAtACZNIK Nr 4

MAKSYMALNEJ ILOSCI PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO INNYCH NIZ SUROWCE (8
rodzajow)




Maksymalna ilos¢ zywnosci pochodzenia n|eZW|erzeceﬁo innej niz
surowce oraz zywnosci zawierajgcej jednoczesnie Srodki spozywcze
pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzgcego
zbywana rocznie w ramach RHD

Przetwory z owocow:

v’ soki owocowe 6 700 |
v'dzemy 3 400 kg

v’ owoce suszone 1 600 kg
v'inne 3 900 kg/I

Przetwory z warzyw:

v'kiszonki warzywne 5 000 kg
v'marynaty warzywne 3 400 kg
v’ soki warzywne 10 000 |
v'inne 6 200 kg/I




Przetwory z owocow i warzyw, w tym: Przyprawy: 300 kg

v'soki 8 400 kg/I Koncentraty spozywcze:

v'Przetwory z warzyw i grzybow 3 400 kg koncentraty warzywne 2 500 |
v'Przetwory z grzybdéw 200 kg

syropy owocowe 2 700 |

v'Przetwory z orzechéw 700 kg inne 2 600 |

Przetwory zbozowe:
v'maki 16 000 kg
v'kasze 7 300 kg

v ptatki 6 500 kg

v otreby 5 800 kg

Oleje: 1100 |

Gotowe positki (potrawy) nie miesne:

pierogi 2 000 kg
kopytka i kluski slgskie 4 000 kg

Vinne 8 900 kg knedle z owocami 2 900 kg
Pieczywo: 15 400 kg placki ziemniaczane 4 000 kg
Pieczywo cukiernicze, ciasta i ciastka: 2 500 kg inne 3 300 kg

Wyroby cukiernicze: 700 kg Napoje bezalkoholowe: 10 000 |




Studium przypadkow — pytania i odpowiedzi

Jakie procesy obrobki zywnosci, stanowig jeszcze etap produkcji pierwotnej?

Zaliczamy tu procesy nie prowadzace do istotnej zmiany charakteru surowca, np. pakowanie bez
dalszej obrdébki, mycie i usuwanie lisci, sortowanie owocow, suszenie zbdz. Natomiast obieranie
ziemniakow, krojenie marchwi, pakowanie satatek do torebek przy uzyciu gazéw nie jest zwigzane z
produkcjg pierwotng/podstawowg, a wchodzi w obszar przetwdrstwa zywnosci.




Czy warunki produkcji soku lub dzemu z wtasnych zbioréw winny spetnia¢ wymogi okreslone w
zatgczniku | rozporzadzenia 852/2004
w sprawie higieny srodkéw spozywczych?

Jesli zbiory gospodarstwa lub ich czes¢ sg wykorzystywane do produkcji soku owocowego lub dzemu
na terenie gospodarstwa w celu sprzedazy, gospodarstwo takie prowadzi dziatalnos¢ wykraczajgca
poza zakres produkcji podstawowej. Produkcja soku owocowego lub dzemu jest uznawana za

dziatalnos¢ nastepujgca po produkcji podstawowej, a zatem podlega odpowiednim wymogom UE
w zakresie higieny i wchodzi w zakres rolniczego handlu detalicznego.




Jezeli bede prowadzi¢ produkcje w innym miejscu niz uprawa to jaki adres mam wskazac?

Na pewno trzeba zarejestrowac miejsce prowadzenia produkcji podstawowe] (pole). Korzystanie
z surowcow z witasnych upraw, to podstawa. W ramach rolniczego handlu detalicznego nalezy
zarejestrowac rowniez zaktad. Celem rejestracji jest posiadanie przez organy urzedowe] kontroli
zywnosci wiedzy nt. lokalizacji i rodzaju dziatalnosci prowadzonej przez zaktady branzy spozywczej,
celem objecia urzedowg kontrolg w kierunku oceny spetnienia wymagan.




Czy musze potwierdzi¢ jakos¢ wykorzystywanej do produkcji wody?

Tak, rozporzadzenie Ministra Zdrowia obejmuje jakos¢ wody wykorzystywanej w produkcji lub obrocie
Zywnoscig. Stosowana woda winna spetnia¢ wymagania mikrobiologiczne okreslone w zat. nr 1 oraz
podstawowe wymagania chemiczne — zat. nr 2. Biorgc pod uwage,
iz woda bedzie jednym 4 surowcow, wskazanym jest potwierdzenie
jej jakosci przed rozpoczeciem produkcji, w szczegdlnosci jesli woda pochodzi z wiasnego ujecia. Wody
nie wlicza sie do okreslonego 50% udziatu.




Czy osoby pracujace w obszarze rolniczego handlu detalicznego muszg posiadac orzeczenia lekarskie
do celéw sanitarno-epidemiologicznych?

Tak, wynika to 4 Rozdziatu VIII Zatacznika I rozporzadzenia 852/04
w sprawie higieny srodkow spozywczych, przepisow krajowych dotyczacych choréb zakaznych i
zakazen oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.




Czy rozporzadzenie 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (...) obowigzuje
w rolniczym handlu detalicznym?

Ww. przepis jest rozporzgdzeniem UE [ obowigzuje wprost W stosunku
do wszystkich grup producentow dostarczajgcych wyroby konsumentom i nie przewiduje wyfgczenia
(ustawa rowniez nie).




Czy podejmujac produkcje/przetwarzanie w ramach rolniczego handlu detalicznego obowigzuje system
HACCP w petnym zakresie?

Siedem zasad HACCP stanowi model okreslenia i kontrolowania istotnych zagrozen. Zawsze opracowywany
jest indywidualnie dla konkretnego zaktadu. Jezeli cel (tj. bezpieczenstwo produktu) mozna osiggnac

prostszymi i skutecznymi sposobami, np. prawidtowy przebieg instrukcji higienicznych, to mozna uzna¢, ze
wymog zostat spetniony. Uznaje sie, ze podstawa jest:

»okreslenie wszelkich etapéw, ktére majg krytyczne znaczenie dla bezpieczenstwa zywnosci,
»wdrozenie skutecznych procedur kontroli na tych etapach,
» monitorowanie procedur kontroli w celu zapewnienia ich ciggtej skutecznosci,

»okresowych przeglad procedur kontroli, a takze przy kazdej zmianie przebiegu operacji.

Mozliwym jest rowniez korzystanie z zaakceptowanych przewodnikow dobrych  praktyk
w zaktadach, w ktorych stosowane sg powszechnie znane procedury kulinarne, stanowigce element
zwyktego szkolenia pracownikow (np. przebieg procesu pasteryzacji).




Jak wtasciwie nalezy interpretowac w/w rozporzadzenie odnosnie maksymalnych
ilosci surowcow i zywnosci pochodzenia niezwierzecego zbywanych w ciggu roku
w ramach rolniczego handlu detalicznego tj. czy sumuja sie one, czy tez traktujemy
je oddzielnie np. jabtka mozna zby¢ w ilosci 25 ton, a dzem jabtkowy w ilosci 3400
kg. Wobec czego jabtka uzyte do produkcji tego dzemu majg miescic sie w ilosci
25 t?

Tak, oddzielnie obowigzuje limit dla surowca i limit dla produktu przetworzonego.

A wiec rolnik moze w ramach RHD sprzedawac jabtka do limitu okreslonego
w rozporzadzeniu i dzem jabtkowy — do limitu dla tej grupy przetworow.




Rolnik ma zatozong dziatalnos¢ gospodarczg i sam prowadzi sklep ogélnospozywczy w swojej
miejscowosci. Czy do tego sklepu moze wprowadzi¢ w ramach rolniczego handlu detalicznego
produkty wyprodukowane we wtasnym gospodarstwie i ze swoich surowcow np. dzem?

Sklep musi by¢ zatwierdzony, jesli rolnik sprzedaje swoje produkty jako RHD i ma oznakowanie
w sklepie RHD, moze je sprzedawac. Istotne jest w tym wypadku prowadzenie dokumentacji ilosci
produktéw zbywanych/produkowanych.




Czy gospodarstwa agroturystyczne wpisane dotychczas do rejestrow prowadzonych
przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, jezeli ich dziatalnos¢ jest zgodna z
definicja rolniczego handlu detalicznego
i wykorzystuja zywnosc¢ pochodzenia zwierzecego, powinny wystgpic o rejestracje
do Inspekcji Weterynaryjnej i ztozy¢ wniosek
o wykreslenie z rejestru w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej?

Jesli rolnik, ktory do tej pory byt zarejestrowany jako dziatalnos¢ agroturystyczna,
zamierza rozpoczg¢ dziatalnos¢ (przekwalifikowaé czesé dziatalnosci) na RHD,
w przypadku gdy RHD dot. produktéw ztozonych/poch. zwierzecego - powinien

w tym zakresie wystgpi¢ z wnioskiem o rejestracje jako RHD do IW. Bedzie wtedy pod
wspolnym nadzorem obu organow IW | PIS.




Czy proces obrdbki termicznej zywnosci np. pasteryzacji sokow, w celu zapewnienia wtasciwych
parametrow procesu - temperatury i czasu, moze by¢ prowadzony bez uzycia pasteryzatora
(w warunkach domowych w celu utrwalenia zywnosci stoiki gotowane sg w garnku
z wod3)?

W przypadku produkcji sokow na matg skale, w kuchni domowej nie ma koniecznosci stosowania
pasteryzatora. Powinny by¢ zapewnione odpowiednie warunki (temp./czas/higiena).




Czy producenci wytwarzajacy zywnos¢ w ramach RHD majg obowigzek prowadzenia badan celem
ustalenia i potwierdzenia terminéw waznosci produkowanych wyrobdéw , czy moga opierac sie na
danych literaturowych?

W zaleznoSci od skali produkcji, warunkéw, mogg opiera¢ sie na danych literaturowych, ktoére
wyrywkowo nalezy potwierdzic.




Czy rolnik produkujacy przetwory na sprzedaz powinien miec¢ wydzielone sprzety i urzagdzenia do
produkcji przetworow?

Jesli produkuje zywnos$¢ w kuchni domowej zgodnie z Wytycznymi Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej: pojecie warunkow domowych oznacza mozliwos¢ wytworzenia takiej ilosci zywnosci,
ktora mozna wyprodukowacd 4 zachowaniem zasad bezpieczenstwa ZYyWnoSCi
i higieny w kuchni domowej z wykorzystaniem sprzetu i artykutow gospodarstwa domowego.

Jesli rolnik ma oddzielny zakfad, gdzie prowadzi codzienng rutynowa produkcje, musi mie¢ do tego
sprzet i urzadzenia dedykowane.




Czy rolnik, ktory oddaje wtasne zboze do mtyna w celu uzyskania maki na chleb
jest traktowany jako producent tej maki ?

Tak, taka dziatalnos¢ kwalifikuje sie do RHD, niemniej bardzo istotne sg tu wymagania higieniczne i
jasno okreslona odpowiedzialnos¢ rolnika za produkt wytworzony we mtynie.

Mtyn podlega zatwierdzeniu.




Gdzie moge sprzedawac zywnos¢ pochodzenia roslinnego
wytworzong w ramach RHD

»sprzedaz konsumentom koncowym:

v" w miejscu produkgji,

na targowisku, placach handlowych

z urzgdzen ruchomych i tymczasowych
sprzedaz wysytkowa, internetowa,
automaty VENDINGOWE.

NN X X

Bez ograniczen terytorialnych, bez limitow ilosciowych.

~do zaktadéw prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta
finalnego na terenie kraju




Dziekuje za uwage!

KONIEC
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