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Wstep

Sektor rolno-spozywczy jest waznym zrédtem dochodéw dla obszaréw wiej-
skich. Lokalna produkcja zywnosci od wielu lat jest elementem struktury obsza-
réw wiejskich, a w ostatnich latach obserwuje sie¢ jej staly rozkwit we wszystkich
panstwach czltonkowskich Unii Europejskiej. Dostrzega si¢ coraz czesciej strate-
giczne znaczenie promowania lokalnej zywnosci i krétkich fancuchéw dostaw na
poziomie unijnym, krajowym i regionalnym. W nowych projektach dotyczacych
polityki rozwoju obszaréw wiejskich po 2013 r., przetwérstwo produktéw rolnych
i krotkie lancuchy dostaw wskazuje sie jako jeden z kilku specjalnych obszaréw,
w ktoérych panstwa czlonkowskie moga prowadzi¢ programy i oferowac skuteczna
pomoc, stuzaca rozwojowi tej polityki i wspieraniu jej. Takie ukierunkowane wspar-
cie moze prowadzi¢ do tego, ze przetworstwo rolno-spozywcze oraz krétkie tan-
cuchy dostaw przestana by¢ jedynie marginalng dziatalnoscia, a stana sie jedynym
z gtéwnych elementéw produkcji rolnej i konsumpcji zywno$ci w kraju i za granica.
Dzigki takiemu rozwigzaniu rolnicy otrzymuja mozliwo$¢ prowadzenia sprzedazy
bezposredniej ploddw rolnych ze swojego gospodarstwa, a takze wyrobéw z miegsa
i mleka na lokalnym rynku dla odbiorcéw detalicznych, pod warunkiem spetnienia
okreslonych warunkéw co do techniki i technologii oraz ilosci i jako$ci wytwarza-
nych surowcdédw i zywnosci.

W ostatnich latach odnotowano znaczne wahania cen w ramach taricucha
dostaw zywnosci. Laficuch dostaw zywnosci obejmuje rolnika (czesto producenta
surowca), przetworce, hurtownika, detaliste. Na rynku mamy duza liczbe posred-
nikéw i dlatego konsumenci ptaca wyzsze ceny i nie sa sprawiedliwie traktowani.
Wigksze i silniejsze podmioty narzucaja bardziej atrakcyjne dla nich warunki w po-
staci niskich cen zakupu surowcéw oraz korzystniejszych sposobéw dostaw. Ponad-
to czesto spotykanymi praktykami sa opdznienia ptatnosci, jednostronne i dorazne
zmiany w umowach. Rolnicy najczesciej zawieraja umowy z duzymi przetwdrcami,
hurtownikami lub detalistami, ktérzy sa jedynymi kanalami dostepu na rynku.

Sie¢ lokalnej zywnosci i krétki fancuch dostaw to jak najmniejsza odlegtos¢
miedzy miejscem produkcji a punktem sprzedazy produktu i jak najmniejsza liczba
powigzan w tancuchu dostaw zywnosci. ,Krétki faricuch dostaw” oznacza zmniej-
szenie liczby posrednikéw niezbednych do dostarczenia konsumentowi produktu
konicowego. Im krétszy jest tancuch dostaw, tym tatwiej jest zachowac i przekaza¢
autentyczno$¢ oraz oryginalno$¢ zywnosci, jesli chodzi o jej przynalezno$¢ kultu-
rowy, tradycyjne metody produkcji i pochodzenie sktadnikéw.

W ramach dzialalno$ci okreslanej mianem marginalnej, lokalnej i ograniczonej
producenci moga wytwarza¢ produkty pochodzenia zwierzecego, w tym o trady-
cyjnym charakterze, na mala skale. Zachowanie tradycyjnych metod produkcji oraz
wyjatkowego charakteru dziedzictwa kulinarnego na poziomie regionalnym zwia-
zane jest z wprowadzaniem ulatwien dla przedsiebiorstw o ograniczonej zdolnosci

3



produkcyjnej przy jednoczesnym zachowaniu najwyzszej jakosci zywnos$ci oraz
bezpieczenstwa konsumentéw. W tym celu prawo zywno$ciowe ogranicza obszar
prowadzenia dostaw wyprodukowanych produktéw do zakladéw prowadzacych
handel detaliczny takich jak, np. sklepy lub restauracje, do sprzedazy na obszarze
wojewddztwa, w ktérym prowadzona jest produkcja lub na obszarze sasiadujacych
z nim powiatéw. Mozliwo$¢ prowadzenia dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ogra-
niczonej (MLO) jest odpowiedzia na oczekiwania mikro- i malych przedsigbiorcéw,
ktérzy najczesciej prowadzac rodzinne zaklady wytwarzaja produkty, na ktére ist-
nieje zapotrzebowanie gtéwnie na rynku lokalnym.

Niniejsza broszura moze by¢ pomocna przy podejmowaniu decyzji o rozpo-
czeciu dzialalnosci w branzy rolno-spozywczej w zakresie dziatalnosci marginal-
nej, lokalnej i ograniczonej. W opracowaniu zamieszczono liczne wyjasnienia do
aktéw z zakresu prawa zywnos$ciowego i innych dokumentéw majacych znacznie
dla produkcji prowadzonej w gospodarstwach rolnych i malych zaktadach prze-
tworczych. Opracowanie wskazuje warunki jakie musza by¢ spelnione i dziatania
jakie nalezy podja¢ w zwiazku z podjeciem i prowadzeniem dziatalnosci w zakresie
produkgji i sprzedazy produktéw pochodzenia zwierzecego w zakladzie o statusie
mikroprzedsiebiorstwa i malego przedsiebiorstwa.

Uwarunkowania prowadzenia dziatalnosci MOL

Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona (MOL) zajmuje si¢ przetwor-
stwem i sprzedaza produktéw pochodzenia zwierzecego. W ramach dziatalnosci
MOL mozna prowadzi¢ produkcje i sprzedaz nastepujacych produktéw pocho-
dzenia zwierzecego: produkty mleczne, produkty migsne, w tym gotowe potrawy
wyprodukowane z migsa, surowe wyroby miesne, mieso mielone, obrobione lub
przetworzone produkty ryboléwstwa. Dzialalno$¢ ta przewiduje réwniez rozbior
i sprzedaz $wiezego miesa wolowego, wieprzowego, baraniego, koziego, konskiego,
drobiowego lub zajeczakéw, zwierzat townych oraz zwierzat dzikich utrzymywa-
nych w warunkach fermowych.

Zasady takiej dziatalnosci okresla Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi z dnia 8 czerwca 2010 r. w sprawie szczegélowych warunkéw uznania
dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej (Dz. U. Nr 113, poz. 753). Wymie-
nione rozporzadzenie okre$la zakres i obszar produkcji, a takze wielko$¢ dostaw
produktéw pochodzenia zwierzecego do zakladéw prowadzacych handel detalicz-
ny z przeznaczeniem do konsumenta koncowego. Wskazuje réwniez wymagania
weterynaryjne, jakie powinny by¢ spelnione przy prowadzeniu tego rodzaju dzia-
falnosci.

W ramach prowadzonej dzialalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej
mozna prowadzi¢ sprzedaz ustalonych produktéw pochodzenia zwierzecego kon-
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sumentowi koricowemu oraz dostawy tych produktéw do innych zakladéw prowa-
dzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koricowego (np. sto-
téwek). Prowadzenie dostaw w przypadku tego rodzaju dzialalnosci ma charakter
obligatoryjny.

W ramach dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej zniesiony zostat
limit w odniesieniu do produktéw produkowanych i sprzedawanych konsumentom
konicowym na miejscu. Jako limit wprowadzono ograniczenia jedynie w odniesie-
niu do dostaw do innych zakladéw detalicznych (w tym nalezacych do tego samego
podmiotu), zaopatrujacych konsumentéw konicowych.

Wymogi higieniczne i weterynaryjne dla zakltadéw zajmujacych sie produkcja
produktéw pochodzenia zwierzecego zostaly sformulowane w sposéb elastyczny.
Zastosowana w nich terminologia: ,w miare potrzeby’, ,odpowiednie’, ,wystarcza-
jace” daje mozliwos$¢ ich spelnienia zaréwno przez zaklady prowadzace produkcje
na duza skale, jak i male ,rodzinne zaklady’, produkujace na rynek lokalny, aby
byly one spelnione w sposéb odpowiedni i wystarczajacy dla zapewnienia wysokie-
go poziomu ochrony zdrowia konsumenta. Odpowiedzialno$¢ za bezpieczenistwo
zywnosci nalezy do zakladu produkujacego i sprzedajacego produkty pochodzenia
zwierzecego. Nadzdr nad przestrzeganiem spelniania wymagan, o ktérych mowa
powyzej, nalezy do zadan organéw urzedowej kontroli, ktérymi w tym przypad-
ku sa powiatowi lekarze weterynarii. Organem powotanym do urzedowej kontroli
zywnosci jest Minister Zdrowia. W zakresie kontroli zywnosci pochodzenia zwie-
rzecego, dzialania Ministra Zdrowia musza by¢ wprowadzone w porozumieniu
z Ministrem Rolnictwa. Obaj ministrowie dzialaja poprzez wyspecjalizowane or-
gany administracji, ktérymi sa: Panstwowa Inspekcja Sanitarna (IS), podlegajaca
bezposrednio Ministrowi Zdrowia i Inspekcja Weterynaryjna (IW), podlegajaca
Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Resort rolnictwa dziala poprzez Gléwnego
Lekarza Weterynarii (GLW), a ten poprzez Wojewddzka Inspekcje Weterynaryjna
(WIW) w poszczegolnych wojewddztwach i Powiatowa Inspekcje Weterynaryjna
(PIW) w powiatach.

Limity sprzedazy i obszar produkcji

Wspomniane na wstepie Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 8 czerwca 2010 r. w sprawie szczegétowych warunkéw uznania dziatalnosci
marginalnej, lokalnej i ograniczonej (Dz. U. Nr 113, poz. 753), reguluje réwniez
wielkos$¢ produkeji i zasieg terytorialny dziatalnos$ci. Limity sa dos¢ wysokie, jednak
nie mozna ich przekroczy¢ w przypadku rozbioru lub produkowanych z tego miesa
surowych wyrobéw miesnych lub miesa mielonego:



—rozbiér $wiezego miesa wolowego, wieprzowego, baraniego, koziego, konskiego lub
produkcje z tego miesa surowych wyrobéw miesnych lub migsa mielonego. Dosta-
wy tego rodzaju produktéw nie moga przekracza¢ wagowo tony tygodniowo;

—rozbidr $wiezego miesa drobiowego lub zajeczakéw, lub produkcje z tego miesa
surowych wyrobéw miesnych lub miesa mielonego. Dostawy tego rodzaju pro-
duktéw nie moga przekracza¢ wagowo 0,5 tony tygodniowo;

—rozbidr $wiezego miesa zwierzat townych, odstrzelonych zgodnie z przepisami
prawa lowieckiego lub produkcje z tego miesa surowych wyrobéw miesnych lub
miesa mielonego. Dostawy tego rodzaju produktéw nie moga przekracza¢ wago-
wo 0,5 tony miesiecznie;

—rozbidr $wiezego miesa zwierzat dzikich utrzymywanych w warunkach fermo-
wych lub produkcje z tego miesa surowych wyrobéw miesnych lub miesa mielo-
nego. Dostawy tego rodzaju produktéw nie moga przekracza¢ wagowo 0,5 tony
miesiecznie;

—produkcje produktéw miesnych (np. kietbas, czy wedlin), w tym gotowych posil-
kéw (potraw) wyprodukowanych z miesa. Dostawy tego rodzaju produktéw nie
moga przekracza¢ wagowo 1,5 tony tygodniowo;

—produkcje obrobionych lub przetworzonych produktéw ryboléwstwa. Dostawy
tego rodzaju produktéw nie moga przekracza¢ wagowo 0,15 tony tygodniowo;

—produkcje produktéw mlecznych wyprodukowanych z mleka pozyskanego w go-
spodarstwie produkcji mleka, ktére spelnia wymagania umozliwiajace dostarcza-
nie mleka do zakladu przetwdrstwa mleka lub w gospodarstwie rolnym, w ktérym
jest prowadzona dziatalno$¢ w zakresie produkcji mleka surowego lub surowej
$mietany, przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej. Dostawy tego rodzaju
produktéw nie moga przekraczaé wagowo 0,3 tony tygodniowo.

Miejsca sprzedazy wyprodukowanej zywnosci oraz zaktady prowadzace handel
detaliczny, do ktérych nastepuje dostawa produktéw musza znajdowac sie na ob-
szarze jednego wojewo6dztwa lub na obszarze sasiadujacych z nim powiatéw, w od-
niesieniu do zakladu, w ktérym prowadzona jest produkcja. Czyli dziatalnos¢ MOL
jest ograniczona terytorialnie i obejmuje wojewddztwo na terenie, ktérego znaj-
duje sie produkcja i przylegle do tego wojew6dztwa powiaty innych wojewddztw.
W przypadku, gdy zaklad prowadzi wiecej niz jedna z mozliwych rodzajéw dzialal-
nosci, np. przetwoérstwo mleka i miesa, suma wielkosci dostaw wszystkich rodzajéw
produktéw nie moze przekroczy¢ najwyzszego limitu przewidzianego dla jednego
z rodzajéw produktéw produkowanych w tym zaktadzie.

Z informacji udostepnianych przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
w Raporcie zespolu roboczego ds. produktéw tradycyjnych i regionalnych wynika,
ze obszar prowadzenia dostaw okreslony przez inne panstwa czlonkowskie w od-
niesieniu do dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej na ogét nie przekracza
promienia 80—-100 km od miejsca produkcji. Poréwnanie wielko$ci obszar dostaw
w zakresie MLO, obowiazujacego w Polsce z obowigzujacymi w innych parnstwach
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czlonkowskich UE, wypada korzystnie dla podmiotéw dzialajacych w Polsce. Pod-
mioty ktdre osiagnely wielkos$¢ krytyczna i planuja rozwija¢ produkcje i prowadzi¢
dostawy swoich produktéw na obszarze wiekszym, niz obszar danego wojewddz-
twa i powiatéw sasiednich, powinny podja¢ dziatania majace na celu zatwierdzenie
zakladu przetworczego.

Procedura rejestracji i zatwierdzanie projekt technologiczny
zaktadu

Podmiot zamierzajacy prowadzi¢ dzialalno$¢ w zakresie produkcji produktéw
pochodzenia zwierzecego (np. wedlin, kietbas, przetworéw z mleka) przed uzyska-
niem pozwolenia na budowe zakladu nowego, modernizowanego, adoptowanego
musi sporzadzi¢ projekt technologiczny zakladu, w ktérym bedzie prowadzona
produkcja. Projekt technologiczny zakladu nie jest projektem budowlanym. Pod-
stawa prawna do sporzadzenia projektu okreslona jest w Rozporzadzeniu Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 marca 2013 r. w sprawie wymagan, jakie powi-
nien spelnia¢ projekt technologiczny zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dzia-
talnos¢ w zakresie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego.

Procedura rejestracji i zatwierdzania jest zasadniczo dwuetapowa i polega na:
—zatwierdzeniu projektu technologicznego,

—rejestracji lub zatwierdzeniu zakladu.

Zaklady rozpoczynajace dziatalno$¢ w zakresie produkcji produktéw pocho-
dzenia zwierzecego (wytwarzanie, oczyszczanie, rozbior, przetwarzanie, pakowa-
nie, przepakowywanie, przechowywanie) podlegaja procedurze zatwierdzenia.
Sporzadzony projekt technologiczny nalezy przesta¢ wraz z wnioskiem o jego
zatwierdzenie, powiatowemu lekarzowi weterynarii wlasciwemu ze wzgledu na
planowane miejsce prowadzenia dziatalnosci. Do wniosku zalacza sie informacje
dotyczace zakresu, wielko$ci produkcji oraz rodzaju produktéw pochodzenia zwie-
rzecego, ktére maja by¢ produkowane w zakltadzie.

Powiatowy lekarz weterynarii dokonuje oceny ztozonej dokumentacji projek-
towej pod wzgledem jego zgodnosci w zakresie wymagan prawa weterynaryjnego.
Po ocenie lekarza weterynarii projekt technologiczny zakladu, jezeli odpowiada
wymaganiom okreslonym w rozporzadzeniu, zostaje zatwierdzony w drodze de-
cyzji administracyjnej, w terminie 30 dni od dnia wszczecia postepowania w tej
sprawie.

Po uzyskaniu decyzji administracyjnej zatwierdzajacej projekt technologicz-
ny, podmiot musi zlozy¢ pisemny wniosek o wpis do rejestru zakladéw. Wniosek
ten sklada sie co najmniej 30 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalno$ci
do powiatowego lekarza weterynarii wlasciwego ze wzgledu na planowane miejsce
prowadzenia tej dziatalno$ci. Musi zawierac:



—imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres albo nazwe, siedzibe i adres wnio-
skodawcy,

—okreslenie rodzaju i zakres dziatalno$ci, ktéra ma by¢ prowadzona, w tym rodzaj
produktéw pochodzenia zwierzecego, ktére maja by¢ produkowane w tym zakla-
dzie,

—okreslenie lokalizacji zakladu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalno$¢.

Do wniosku powinny by¢ dofaczone dokumenty:

—aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sadowego, albo

—zaswiadczenie z ewidencji dziatalnosci gospodarczej, albo

—kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dlugoterminowego WE, albo

—zaswiadczenie o wpisie do ewidencji gospodarstw rolnych zwierajace numer iden-
tyfikacyjny gospodarstwa.

Powiatowy lekarz weterynarii nadaje zakladowi weterynaryjny numer iden-
tyfikacyjny i wydaje decyzje administracyjna w sprawie wpisu danego zaktadu do
rejestru zakladéw. Obowiazkiem powiatowego lekarza weterynarii jest przekazanie
za posrednictwem wojewodzkiego lekarza weterynarii informacji o zarejestrowa-
niu zakladu do Gtéwnego lekarza weterynarii. Wykazy zarejestrowanych zaktadéw
zamieszczone sa na stronie internetowej Gtéwnego Inspektoratu Weterynarii. Lista
podmiotéw prowadzacych dzialalno$¢ marginalng lokalng i ograniczona (MLO),
zgodnie z rozporzadzeniem MRIRW z dnia 8 czerwca 2010 r. w sprawie szczego-
fowych warunkéw uznania dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej (Dz.U.
22010 r. Nr 113, poz. 753) nieustannie wydluza si¢ i w listopadzie 2014 roku liczyla
juz 2045 pozycji (Wwww.wetgiw.gov.pl).

W przypadku dzialalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej wymagana jest
uproszczona wersja projektu technologicznego, ktéra powinna skladac sie z czesci
opisowej i graficznej.

Czesc¢ opisowa projektu technologicznego powinna zawierac:

—okreslenie rodzaju dziatalnosci, z uwzglednieniem rodzaju surowcédw oraz prze-
znaczenia produktéw pochodzenia zwierzecego,

— okreslenie rodzaju produktéw pochodzenia zwierzecego, ktére beda produkowane,

—szczeg6lowy opis proceséw produkceyjnych,

—wykaz pomieszczen zakladu z uwzglednieniem ich przeznaczenia, powierzchni,
wymaganej wysokosci,

—opis sposobu wykonczenia posadzek, $cian i sufitéw,

—wykaz maszyn, urzadzen, instalacji,

—wyszczegdlnienie wymaganych parametréw fizycznych w pomieszczeniach za-
kiadu, w ktérych jest to konieczne w tym temperatury, wilgotnosci powietrza,
kierunku przeplywu powietrza, predkosci ruchu powietrza i wielokrotnosci wy-
miany powietrza w jednostce czasu, a takze natezenia Swiatla w miejscach prze-
prowadzania badania i kontroli,



—okreslenie sytemu dostawy i dystrybucji wody, ze szczegélnym uwzglednieniem
jej zuzycia,

—opis sposobu magazynowania zuzytych opakowan, a takze odpaddéw i $ciekow
oraz ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego nieprzeznaczonych do
spozycia przez ludzi,

—opis sposobdw czyszczenia, odkazania, dezynsekcji i deratyzacji,

—okreslenie tygodniowej zdolnosci produkcyjnej zakladu.

Czes¢ graficzna projektu technologicznego powinna przedstawiac:

—rzuty poziome kondygnacji zakladu, z zaznaczeniem pomieszczen i wyréznie-
niem stref o ré6znym stopniu ryzyka zanieczyszczenia mikrobiologicznego,

—miejsca, w ktérych odbywaja si¢ poszczegdlne etapy produkeji, stanowiska pracy,

—lokalizacje maszyn, instalacji i urzadzen produkcyjnych, od przyjecia surowcow
do wysytki produktéw.

Bezpieczenstwo i higiena pracy w przetworstwie miesa

BHP reguluje Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej
z dnia 10 marca 1999 r. w sprawie bezpieczenstwa i higieny pracy przy uboju zwie-
rzat i przetwoérstwie miesa (Dz. U. Nr 25, poz. 226).

Pracownicy zatrudnieni przy przetwdrniach miesa i masarniach z uszkodzo-
nym naskérkiem rak nie powinni by¢ dopuszczeni do pracy wymagajacej bezpo-
$redniej stycznosci z przetwarzanym surowcem, péiproduktem i produktem. Nie-
dopuszczalne jest wykonywanie czynnosci pracy z dtugimi, polakierowanymi lub
naklejonymi paznokciami u rak, noszenie bizuterii i recznych zegarkéw podczas
pracy.

Punkty czerpania wody do mycia nalezy wyposazy¢ w urzadzenia do miesza-
nia wody zimnej i goracej z zaworami zwrotnymi lub w doplyw cieplej wody. Weze
stosowane do mycia powinny by¢ zakonczone koncéwkami samozamykajacymi
i zawieszone na specjalnych zwijaczach w taki sposdb, aby ich koncéwki znajdowa-
ty sie nie nizej niz 0,6 m od posadzki. W pomieszczeniach produkcyjnych i umywal-
niach zawory wodne zainstalowane przy umywalkach powinny by¢ przystosowane
do otwierania bez uzycia rak.

Na $cianach oraz o$cieznicach w pomieszczeniach produkcyjnych, komorach
wedzarniczych, chlodniach i magazynach zakladéw, w ktérych uzywane sa woézki
stuzace do transportu wewnetrznego, powinny by¢ zainstalowane urzadzenia od-
bojowe lub cokoly spelniajace ich funkcje. Wozki stuzace do transportu wewnetrz-
nego oraz pozostaly sprzet jezdny uzywany w pomieszczeniach produkcyjnych,
komorach wedzarniczych, chlodniach i magazynach zakladéw powinny by¢ wy-
posazone w kota wykonane z materialu nie powodujacego brudzenia posadzki oraz
odpornego na dziatanie srodkéw stosowanych do mycia i dezynfekcji.



Rurociagi powinny by¢ usytuowane na wysokosci co najmniej 2,50 m od pod-
foza stanowiska pracy lub drogi komunikacyjnej; jezeli warunki techniczne nie
pozwalaja na usytuowanie rurociagéw na wysokosci 2,50 m, dopuszcza sig ich in-
stalowanie na wysokosci nie mniejszej niz 2,0 m pod warunkiem ich widocznego
oznakowania. Rurociagi przewodzace gorace lub zrace czynniki technologiczne,
prowadzone nad stanowiskami pracy lub drogami komunikacyjnymi, powinny
mie¢ zainstalowane miejscowe rynny odplywowe i izolacje termicznag.

Konfiskator odpadéw produkcyjnych stuzacy do transportu i magazynowania
tych odpadéw oraz jego wyposazenie powinny by¢ zlokalizowane w wydzielonym
miejscu zakladu. Konfiskatory odpadéw produkcyjnych powinny by¢ oprézniane,
myte i dezynfekowane nie rzadziej niz co trzy doby.

Przy recznym poslugiwaniu sie ostrymi narzedziami powinny by¢ stosowane
$rodki ochrony indywidualnej dioni, przedramienia, tutowia i czesci udowej kon-
czyn dolnych.

Ostre narzedzia powinny by¢:

—w czasie przerw w pracy zabezpieczone przed dostepem do nich oséb nie upo-
waznionych,

—po zakonczeniu pracy umyte, zdezynfekowane i zabezpieczone przed dostepem
do nich oséb nie upowaznionych.

Popychanie surowca w urzadzeniu do rozdrabniania powinno odbywac sie za
pomoca specjalnego popychacza. Niedopuszczalne jest zgarnianie reka surowca
z tarczy przepustowej urzadzenia. W czasie pracy urzadzen mieszalniczych pobie-
ranie probek masy miesnej powinno odbywac sie przy uzyciu specjalnych fopatek.

Komory wedzarnicze i parzelnicze powinny by¢ szczelne w stopniu uniemoz-
liwiajacym przedostawanie si¢ dymu lub pary wodnej do pomieszczen. Niedopusz-
czalne jest otwieranie komdr wedzarniczych bez uprzedniego ich przewietrzenia.

W czasie pracy urzadzenia do porcjowania i pakowania wyrobéw gotowych
niedopuszczalne jest w szczegdlnosci:

—zblizanie rak do dozownika, podajnika lub szczek zgrzewajacych,
—przekraczanie dopuszczalnego ci$nienia sprezonego powietrza,
—blokowanie wylacznikéw kraicowych w ukfadzie sterowania,
—wylaczanie czujnikéw blokujacych naped,

—odchylanie lub zdejmowanie oslon z urzadzenia.

Bezpieczenstwo i higiena pracy w matym zakladzie
serowarniczym

BHP w przetwdrstwie mleka reguluje Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa
i Gospodarki zywno$ciowej z dnia 26 pazdziernika 1998 r. w sprawie bezpieczen-
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stwa i higieny pracy przy przetwérstwie mleka i jego pochodnych (Dz. U. z dnia
13 listopada 1998 r.).

Przepisy rozporzadzenia dotycza bezpieczenstwa i higieny pracy pracownikéw
zatrudnionych w punktach odbioru mleka oraz w zakladach przetwérstwa mleka
ijego pochodnych. Pracownicy zatrudnieni w procesie technologicznym przetwor-
stwa mleka i jego pochodnych powinni uzywac odziezy roboczej, w szczegdlnosci
nakrycia glowy szczelnie okrywajacego wlosy. Osoby z uszkodzonym naskdrkiem
rak nie powinny by¢ dopuszczeni do pracy wymagajacej bezposredniej stycznosci
z przetwarzanymi surowcami i produktami.

Niedopuszczalne jest pozostawianie na stanowiskach pracy — ostrych narzedzi
recznych w czasie przerw w pracy lub po jej zakoniczeniu natomiast w pomieszcze-
niach produkcyjnych — sprzetu i urzadzen technicznych nie zwiazanych z proce-
sem technologicznym.

Rolety i zaluzje powinny otwiera¢ sie z obu stron i by¢ wyposazone w przecia-
zeniowy mechanizm bezpieczenstwa.

Posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych i laboratoryj-
nych powinny by¢ wykonane z materialéw odpornych na dziatanie substancji zra-
cych, tatwo zmywalne i ograniczajace poslizg, ze spadkiem w kierunku kratek $cie-
kowych.

Powierzchnia §cian w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych i labo-
ratoryjnych powinna by¢ tatwa do utrzymania w czystosci i odporna na dzialanie
kwasu mlekowego oraz $rodkéw dezynfekcyjnych.

Okna, ktérych konstrukcja umozliwia ich otwieranie, powinny by¢ zabezpie-
czone siatka uniemozliwiajaca przedostawanie sie owadow.

Pomieszczenia produkcyjne powinny by¢é wyposazone w urzadzenia do mie-
szania wody zimnej i goracej. Zawory wodne w umywalniach znajdujacych sie w po-
mieszczeniach produkcyjnych powinny by¢ uruchamiane bez uzycia rak. W umy-
walniach powinny znajdowac sie érodki do mycia i dezynfekeji rak oraz urzadzenia
do ich suszenia. Przemieszczanie preparatéw chemicznych stosowanych do mycia
i dezynfekcji pomieszczen i urzadzen technicznych powinno odbywac sie z zacho-
waniem szczegdlnej ostrozno$ci. Roztwory z preparatéw chemicznych do mycia
i dezynfekcji pomieszczen i urzadzen technicznych powinny przygotowywac osoby
upowaznione do tego przez pracodawce.

W pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych i laboratoryjnych, w kté-
rych moze nastapi¢ sttuczenie szkla, powinny znajdowac si¢ pojemniki na stluczke
szklana oraz sprzet do jej bezpiecznego usuwania.

Jezeli transporter rolkowy lub inne urzadzenia techniczne stosowane do trans-
portu wewnetrznego sa usytuowane na przejsciu dla pracownikéw, w miejscu tym
nalezy ustawi¢ pomost o szeroko$ci co najmniej 0,75 m z poreczami ochronnymi.

Pomieszczenia, w ktérych magazynowane sa kwasy, tugi i ich roztwory oraz
inne preparaty chemiczne, powinny by¢ oznakowane. W pomieszczeniach tych
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nalezy zainstalowa¢ wentylacje mechaniczna zapewniajaca co najmniej 10-krotna
wymiane powietrza w ciagu godziny.

Urzadzenia kontrolno-pomiarowe, rejestrujace i sterujace procesami techno-
logicznymi, powinny by¢ zlokalizowane w miejscu tfatwo dostepnym.

Natezenie o$wietlenia pulpitéw sterowniczych urzadzen, powinno wynosi¢ co
najmniej 300 Ix.

Rurociagi wychodzace na zewnatrz budynku powinny by¢ umieszczone w ka-
natach lub na estakadach, a prowadzone nad stanowiskami pracy — usytuowane na
wysokosci co najmniej 2,5 m od podloza.

Rurociagi przewodzace gorace czynniki produkcyjne oraz zbiorniki i urzadze-
nia techniczne wydzielajace ciepto powinny by¢ zabezpieczone termicznymi oslo-
nami do wysokosci co najmniej 2,5 m.

Kontrola urzedowa

Organami urzedowej kontroli Zzywnosci w zakresie bezpieczenstwa zywnosci sa:
1) organy Panistwowej Inspekgcji Sanitarnej (podlegte Ministrowi Zdrowia) w odnie-
sieniu do:

— zywnosci pochodzenia niezwierzecego produkowanej i wprowadzanej do ob-
rotu, przywozonej z panstw trzecich oraz wywozonej i powrotnie wywozonej
do tych panstw,

— produktéw pochodzenia zwierzecego znajdujacych sie w handlu detalicz-
nym,

— zywnosci zawierajacej jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwie-
rzecego i produkty pochodzenia zwierzecego,

— prawidlowosci stosowania zasad systemu HACCP w zakladach objetych nad-
zorem Paristwowej Inspekcji Sanitarnej;

2) organy Inspekcji Weterynaryjnej (podlegle Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju

Wsi);

3) Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych (podlegla Mini-
strowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi);

4) Inspekcja Handlowa (podlegta Prezesowi Urzedu Ochrony Konkurencji i Konsu-
mentéw).

Powiatowy lekarz weterynarii jest wlasciwym organem, ktéry wykonuje czyn-
nosci zwigzane ze sprawowaniem nadzoru nad bezpieczenstwem produktéw po-
chodzenia zwierzecego (art. 6 ustawy z 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodze-
nia zwierzecego).

Rodzaje kontroli urzedowej:
—kontrola kompleksowa — oznacza kontrole okresowa przeprowadzona wedlug
harmonogramu opracowanego przez organy inspekcji. Kontrola obejmuje cato-
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ksztalt wymagan zawartych w odpowiednich przepisach prawnych dla prowadzo-
nej dziatalnosci lub wykonywanych dzialai administracyjnych.
—kontrola sprawdzajaca ma na celu sprawdzenie wykonania zalecen pokontrol-
nych. Przeprowadza si¢ ja z urzedu lub na wniosek kontrolowanego zakladu.
—kontrola dorazna przeprowadza si¢ ja poza harmonogramem okresowym, obej-
muje cze$¢ wymagan weterynaryjnych.

O urzedowych kontrolach zywno$ci méwi Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia dzial V. Kontrole urzedowe przeprowadzane
sa regularnie, uwzgledniaja one: potencjalne i realne zagrozenia, wyniki poprzed-
nich kontroli, wszelkie informacje sugerujace niezgodnos¢, wiarygodno$¢ podmio-
téw w zakresie prawa zywnosciowego.

Organom urzedowej kontroli zywnosci przystuguje prawo (art. 76, Dz.U.
z 2006 r. Nr 171, poz. 1225):

—wstepu do pomieszczen zakladu o kazdej porze;

—badania proceséw technologicznych i receptur w zakresie niezbednym do zreali-
zowania celu kontroli;

—przegladania ksiag i innych dokumentéw kontrolowanego zakladu, jezeli jest to
niezbedne ze wzgledu na cel przeprowadzanej kontroli;

—odejmowania innych czynnos$ci niezbednych do wyjasnienia sprawy, zgodnie
z zakresem uprawnien w ramach urzedowych kontroli Zywnosci.

Podmioty dzialajace na rynku spozywczym maja obowiazek: zapewni¢ dostep
do infrastruktury procesu produkcji, udostepni¢ dokumentacje i rejestry uznane za
konieczne podczas kontroli (GMP, GHP, HCCP), przedstawi¢ wyniki poprzedniej
kontroli i likwidacji mozliwosci zagrozenia zywno$ci, przedstawi¢ wszelkie infor-
macje o realnej mozliwo$ci zagrozenia.

Lekarz weterynarii ma prawo ukara¢ grzywna producenta lub kara ogranicze-
nia wolnosci za produkcje niezgodna z prawem zywnosciowym. Kontrole prowa-
dzone sa regularnie wg harmonogramu. Moga one réwniez wynikaé z zaistnialej
sytuacji zwiazanej z sygnalami potencjalnego i realnego zagrozenia bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci. Prowadzone sa bez wcze$niejszego uprzedzenia na kazdym
etapie produkcji i dystrybucji.

Jesli zostanie stwierdzone wystepowanie uchybien, inspektor ma prawo:
wstrzymac produkcje do usuniecia uchybien, wszczac procedure cofniecia zatwier-
dzenia, przy zagrozeniu bezpieczenstwa zdrowotnego nakazac¢ wycofanie produktu
z rynku, ograniczy¢ lub zakaza¢ wprowadzenia produktu do obrotu.

Podczas przeprowadzenia urzedowych kontroli podmiotéw nadzorujacych
podlegajacych zatwierdzeniu lub rejestracji, organ kontroli w szczegélnosci bedzie
uwzglednia¢ w zakladzie:

—wizualna inspekcje otoczenia, pomieszczen, wyposazenia, higieny (w tym i perso-
nelu),
—pobieranie prébek i ocene posiadanych badan,
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—kontrole bezpoérednia odpowiedniego przechowywania oraz identyfikacji surow-
céw, polproduktdw, produktéw gotowych, a takze wszelkich dodatkéw do zywno-
$ci oraz ich oznakowania,

—kontrole bezposrednig materialéw opakowaniowych oraz artykutéw przeznaczo-
nych do kontaktu z zywnoscia,

—sprawdzenie procedur i kontrole bezposrednia odpowiedniego przechowywania
oraz stosowania $rodkéw stuzacych do mycia i dezynfekeji, czyszczenia i konser-
wacji,

—sprawdzenie warto$ci wykazywanych i zapisanych przez przyrzady pomiarowe
zakladu,

—kontrole materialéw dodatkowych,

—kontrole monitorowanych parametréw procesu produkcyjnego,

—sprawdzenie (audyt) dokumentacji i systeméw GHP, GMP i HACCP,

—pozyskiwanie ustnych informacji i wyjasnien,

—weryfikacje biezacych odczytéw wartosci zapisanych przez przyrzady pomiarowe
podmiotu nadzorowanego dokonywana przy uzyciu przyrzadéw i urzadzen, be-
dacych w dyspozycji osoby uprawnionej do kontroli.

Podobienstwa i roznice przy prowadzeniu dziatalnosci
marginalnej, lokalnej i ograniczonej oraz sprzedazy
bezposredniej objete nadzorem inspekcji weterynaryjnej

Dziatalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona zajmuje sie sprzedaza produk-
téw przetworzonych pochodzenia zwierzecego. Sprzedaz bezposrednia dotyczy
produktéw nieprzetworzonych pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

Przy sprzedazy bezposredniej dzialalno§¢ moze by¢ prowadzona na terenie
wojewodztwa prowadzenia produkcji lub na terenie wojewddztw sasiednich, po
uprzednim powiadomieniu wlasciwych powiatowych lekarzy weterynarii (z wy-
przedzeniem 7 dni). Natomiast w dzialalnosci MOL miejsca produkcji lub sprze-
dazy produktéw znajduja si¢ na obszarze jednego wojewddztwa lub na obszarze
sasiadujacych z tym wojewddztwem powiatéw, potozonych na obszarze innych
wojewodztw.

W odréznieniu od ,sprzedazy bezposredniej” w MOL nie ma obowiazku ogra-
niczania dziatalnosci do produktéw pozyskanych tylko z wlasnego gospodarstwa.
Ponadto produkcja obejmuje produkty pochodzenia zwierzecego réwniez przetwo-
rzone, w przeciwienstwie do ,sprzedazy bezposredniej’, gdzie dziatalno$¢ ogranicza
sie do produktéw nieprzetworzonych i przetworzonych w niewielkim stopniu. Na
przyklad, sprzedaz surowego mleka i surowej $§mietany to sprzedaz bezposrednia,
natomiast sprzedaz wytworzonego z nich sera badz masta to juz dzialalno$¢ margi-
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nalna, lokalna i ograniczona. Sprzedaz tuszek drobiowych to sprzedaz bezposred-
nia, jednak rozbiér tych tuszek i sprzedaz elementéw to juz dzialalno$¢ marginal-
na, lokalna i ograniczona. Ponadto dzialalno$¢ marginalna, lokalna i ograniczona
obejmuje réwniez rozbiér i sprzedaz swiezego migsa wolowego, wieprzowego, ba-
raniego, koziego, konskiego, drobiowego, zajeczakéw, zwierzat townych, zwierzat
dzikich utrzymywanych przez czlowieka, produkcje i sprzedaz migsa mielonego,
surowych wyrobéw i produktéw miesnych, wtym gotowych positkéw (potraw)
wyprodukowanych z migsa. Dzialalno$¢ ,sprzedaz bezposrednia” w tym zakresie
ogranicza sie do uboju drobiu i sprzedazy tuszek drobiowych, uboju zajeczakéw
i sprzedaz tuszek zajeczakéw, sprzedazy tusz grubej zwierzyny fownej nieoskéro-
wanej lub tuszek drobnej zwierzyny lownej niewypatroszone;j.

Swieze mieso przeznaczone do rozbioru lub produkcji surowych wyro-
béw miesnych powinno by¢ pozyskane ze zwierzat poddanych ubojowi w rzezni,
w szczegllnosci wolowe, wieprzowe, baranie, kozie oraz konskie. W pozostalych
przypadkach rozporzadzenie dopuszcza ubdj w gospodarstwie, jednak po spelnie-
niu wymogdw stawianych w rozporzadzeniach WE 852/2004, 853/2004 i 854/2004
w stosownych zakresach.

Nie wymaga rejestracji dzialalno$ci gospodarczej wytwarzanie i sprzedaz
produktéw nieprzetworzonych, pochodzacych z wlasnego gospodarstwa. W przy-
padku wyroboéw i sprzedazy produktéw przetworzonych konieczne jest zarejestro-
wanie dziatalnosci gospodarczej. Najprostsza forma jest indywidualna dziatalnosé
gospodarcza prowadzona przez osobe fizyczna.

W przypadku wytwarzania i sprzedazy artykuléw zywnosciowych koniecz-
ne jest zgloszenie wniosku o rejestracje i zatwierdzanie zakladu do Powiatowego
Inspektora Weterynarii dla produktéw pochodzenia zwierzecego lub do Powiato-
wego Inspektora Sanitarnego dla produktéw pochodzenia roélinnego i produktéw
mieszanych.

Odstepstwa dla produktow regionalnych i tradycyjnych

Zaklady produkujace tradycyjna zywnos$¢ pochodzenia zwierzecego, moga
uzyska¢ odstepstwa od niektérych wymagan higienicznych dla sposobu wytwa-
rzania produktéw pochodzenia zwierzecego, w przypadku gdy odstepstwa te sa
konieczne dla zachowania tradycyjnego charakteru tych produktéw. Za zywnos¢
tradycyjna uznane zostaja produkty:

—wpisane na krajowa Liste Produktéw Tradycyjnych lub
—zgloszone do Komisji Europejskiej jako Chroniona Nazwa Pochodzenia lub Chro-
nione Oznaczenie Geograficzne lub Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosc.

Rozwigzania przyjete w polskim prawodawstwie pozwalaja na zatwierdzanie
spozywczych zakladéw produkcyjnych z odstepstwami od niektérych przepiséow
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dotyczacych technologii produkcji ze wzgledu na jej specyfike. Kwestie te regu-
luje Ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego z 16 grudnia 2005 r. (Dz.U.
22006 r. Nr 17, poz. 127) oraz rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi
w sprawie ogdlnych odstepstw od wymagan higienicznych w zakladach produku-
jacych zywno$¢ tradycyjna pochodzenia zwierzecego z 27 lipca 2007 r. (Dz.U. Nr
146, poz. 1024).

Producenci tradycyjnych wyrobéw z mleka krowiego, koziego lub owczego
najczesciej wystepuja o odstepstwa od wymagan dotyczacych materialéw, z ktérych
zbudowane sa przyrzady i sprzet uzywany do produkcji lub pakowania wyrobéw
tradycyjnych oraz lokalizacji i wyposazenia dojrzewalni lub pomieszczen dla takich
produktéw. Dojrzewalnie dla produktéw tradycyjnych moga skladac sie z geologicz-
nych, naturalnych $cian oraz podldg, stropdw. W ramach przyznanych odstepstw
mozna zrezygnowac z wymogow dotyczacych zapewnienia, aby §ciany, powierzch-
nie byly skonstruowane z materialéw gladkich, nieprzepuszczalnych, niepochlania-
jacych lub odpornych na korozje. Zastosowanie ww. odstepstw w praktyce oznacza
m.in. umozliwienie zastosowania w danym zakladzie drewnianych lub kamiennych
polek do skltadowania seréw dlugo dojrzewajacych, badz wykorzystywania w pro-
cesie produkgji tradycyjnych drewnianych piecéw wedzarniczych, naturalnych ja-
skin do dojrzewania sera lub wedlin regionalnych. Czestotliwo$¢ i rodzaj czyszcze-
nia oraz dezynfekcji w takich pomieszczeniach powinna by¢ dostosowana do typu
prowadzonej dziatalnosci w celu uwzglednienia specyficznej flory znajdujacej sie
w otoczeniu. Przyznane odstepstwo nie moze negatywnie wplywac na bezpieczen-
stwo produkowanej zywnosci tradycyjnej w szczegdlnos$ci nie moze przyczyniac sie
do jej zanieczyszczenia.

Przyznanie takich odstepstw jest mozliwe jedynie wtedy, jezeli umozliwi sto-
sowanie tradycyjnej metody produkcji zywnosci pochodzenia zwierzecego, okre-
$lonej:

1. We wniosku o:

a) wpis produktu na liste produktéw tradycyjnych prowadzona przez ministra
wlasciwego do spraw rynkéw rolnych lub

b) rejestracje produktu, wystanym do Komisji Europejskiej zgodnie z przepisa-
mi ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen
produktéw rolnych i srodkéw spozywczych oraz o produktach tradycyjnych
(Dz.U. z 2005 r. Nr 10, poz. 68, z pdzn. zm.) lub

2. W specyfikacji produktu, o ktérej mowa w:

a) rozporzadzeniu Rady (WE) nr 509/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie
produktéw rolnych i §rodkéw spozywcezych bedacych gwarantowanymi tra-
dycyjnymi specjalnos$ciami (Dz. Urz. UE L 93 z 31.03.2006, str. 1) lub

b) rozporzadzeniu Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych
i srodkéw spozywcezych (Dz. Urz. UE L 93 z 31.03.2006, str. 12)
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Jezeli dany zaklad produkujac zywno$¢ tradycyjna pochodzenia zwierzecego
spelnia wymagania okreslone w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
w sprawie ogdlnych odstepstw od wymagan higienicznych w zakladach produkuja-
cych zywnos$¢ tradycyjna pochodzenia zwierzecego powiatowy lekarz weterynarii,
moze wydac decyzje przyznajaca indywidualne odstepstwa od wymagan higienicz-
nych okreslonych w zalaczniku II rozdziale II pkt. 1 i rozdziale V pkt. 1 rozporza-
dzenia (WE) nr 852/2004.

W przypadku przyznania zakladowi indywidualnych odstepstw, powiatowy le-
karz weterynarii informuje gtéwnego lekarza weterynarii za posrednictwem woje-
wodzkiego lekarza weterynarii, nastepnie gléwny lekarz weterynarii powiadamia Ko-
misje Europejska i pozostale panstwa czlonkowskie UE. Zawiadomienie powinno:

1) nastapi¢ najpézniej 12 miesiecy po przyznaniu indywidualnego odstepstwa oraz
2) zawierac:

— krétki opis dostosowanych wymogoéw,

— opis danych $rodkéw spozywcezych i zakladow,

— adres zakladu oraz weterynaryjny numer identyfikacyjny,

- opis produktéw pochodzenia zwierzecego wytwarzanych w zakladzie meto-

dami tradycyjnymi,

- inne istotne informacje.

Przyznanie indywidualnych odstepstw jest zasadne jedynie w przypadku, jesli
umozliwi stosowanie tradycyjnej metody produkcji zywnosci pochodzenia zwie-
rzecego.

Prawodawstwo

Przedstawione ponizej akta prawa wspoélnotowego oraz krajowego sa regula-
cjami prawnymi, ktére w réznym zakresie dotycza wymagan na etapie planowania,
uruchamiania i prowadzenia dzialalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczone;j.

1.Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnoscio-
wego powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz usta-
nawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. UE L 31
7 1.2.2002, str. 1, z pézn. zm.).

2.Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
z 30.4.2004, str. 1, z p6zn. zm.).

3.Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
2 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegdlne przepisy dotyczace higieny w od-
niesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.4.2004,
str. 55, z pdzn. zm.).
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4.Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia
6 maja 2009 r. ustanawiajacym wspolnotowe procedury okreslania maksymal-
nych limitéw pozostalosci substancji farmakologicznie czynnych w $rodkach
spozywczych pochodzenia zwierzecego (Dz. U. L 152/11).
5.Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 396/2005 z dnia
23 lutego 2005 r. (Dz. U. L 70/1) wraz ze zmianami, w sprawie najwyzszych do-
puszczalnych poziomdéw pozostalosci pestycyddéw w zywnosci i paszy pocho-
dzenia roélinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni.
6.Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001 z dnia
22 maja 2001 r. ustanawiajacego zasady dotyczace zapobiegania, kontroli i zwal-
czania niektérych przenosnych gabczastych encefalopatii (Dz. Urz. UE L 147
z 31.5.2001, str. 1, z pézn. zm.).
7.Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. wspra-
wie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz.
Urz. UE L 338 2 22.12.2005, str. 1, z pdzn. zm.).
8.Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia
21 pazdziernika 2009 r. okre$lajace przepisy sanitarne dotyczace produktéw
ubocznych pochodzenia zwierzecego, nieprzeznaczonych do spozycia przez lu-
dzi (Dz. Urz. UE 1300 z 14.11.2009, str. 1, z pézn. zm.).
9.Rozporzadzenie (WE) nr 183/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
12 stycznia 2005 r. ustanawiajacego wymagania dotyczace higieny pasz.
10.Rozporzadzenie (WE) nr 1831/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
22 wrzesnia 2003 r. w sprawie dodatkéw stosowanych w zywieniu zwierzat.
11.Ustawa z 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (DZ.U.
2006 Nr 17 poz.127) z pbzniejszymi zmianami.
12.Ustawa z dnia 22 lipca 2006 r. o paszach (Dz. U. nr 144, poz. 1045 z pézn. zm.).
13.Ustawa z dnia 2 kwietnia 2004 r. o systemie identyfikacji i rejestracji zwierzat
(Dz. U. z 2008 r. Nr 204, poz. 1281 z pozn. zm.).
14.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrze$nia 2003 r.
w sprawie szczegétowych warunkéw weterynaryjnych, jakie musza spelnia¢
gospodarstwa w przypadku, gdy zwierzeta lub srodki spozywcze pochodzenia
zwierzecego pochodzace z tych gospodarstw sa wprowadzane na rynek (Dz. U.
z 2003 r. Nr 168, poz. 1643).
15.Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006 roku (DZ.U.
Nr 171, poz. 1225) z pdzniejszymi zmianami.
16.Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykuléw rolnospozyw-
czych (Tekst jednolity Dz. U. z 2005 r. Nr 187, poz. 1577, z pdzn. zm.).
17.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 marca 2013 roku
w sprawie wymagan, jakim powinien spelnia¢ projekt technologiczny zaktadu,
w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalno$¢ w zakresie produkcji produktéw po-
chodzenia zwierzecego (DZ.U. z 2013 nr 0 poz. 434.).
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18.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia z dnia 27 lipca
2007 r. w sprawie ogdlnych odstepstw od wymagan higienicznych w zakta-
dach produkujacych zywnos$¢ tradycyjna pochodzenia zwierzecego (Dz. U.
Nr 146, poz. 1024).

19.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia z dnia 7 lipca 2010 r.
w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw mlecznych
o tradycyjnym charakterze (Dz. U. z dnia 26 lipca 2010 r.).

20.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 czerwca 2010 r.
w sprawie szczegdtowych warunkéw uznania dzialalno$ci marginalnej, lokalnej
i ograniczonej (DZ.U. nr 113 poz. 753).

21.Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r.
w sprawie znakowania srodkéw spozywczych (Dz. U. Nr 137, poz. 966, z pdzn.
zm.).

22.Ustawa z dnia 7 lipca 1994 r. prawo budowlane (Dz. U. 1994 nr 89 poz. 414
z poézn. zm.).

23.Ustawa z dnia 27 marca 2003 r. o planowaniu i zagospodarowaniu przestrzen-
nym (Dz. U. 2003 nr 80, poz. 717, z pézn. zm.).

24.Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie
warunkoéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowa-
nie (Dz. U. 2002 Nr 75 poz. 690 z pdzniejszymi zmianami).

25.Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrze$nia 1997 r.
w sprawie ogélnych przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy (DZ.U. nr 129,
poz. 844) z pdzniejszymi zmianami).

26.Rozporzadzenie Rady Ministréw z dnia 9 listopada 2010 r. w sprawie przed-
siewzie¢ mogacych znaczaco oddziatywac¢ na $rodowisko (Dz. U. 2010 Nr 213,
poz. 1397).
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